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Si le filtre et / ou la vis de pression ne sont pas correctement installés, il sera
impossible de verrouiller le couvercle.

Si el filtro y/o el tornillo de presién no estan instalados correctamente, no se podra
cerrar la tapa.

Se o filtro e/ou o parafuso de pressdo ndo forem instalados corretamente, sera
impossivel bloquear a tampa.

Se il filtro e/o la vite di spremitura non sono installati correttamente, il coperchio
non si blocchera.

Als de filter en/of de persschroef niet juist aangebracht zijn, is het niet mogelijk om
het deksel vast te zetten.

Als de filter en/of de persschroef niet juist aangebracht zijn, is het niet mogelijk om
het deksel vast te zetten.

Wenn der Filter und/oder die Pressschnecke nicht korrekt installiert sind, kann die
Abdeckung nicht verriegelt werden.

if the filter and/or the pressing screw are not installed properly, it will be impossible
to lock the cover.
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AKWO PiNbTp Ta/abo WHEK He BCTAHOBMEH HANeXHUM YMHOM, 3adiKCyBaTh KPULLKY
6yie HEMOXNBO.
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npasubHan GUKCALMA KPbILIKN CTAHOBUTCA HEBO3MOXHOW
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Avant d'utiliser la premiére fois votre appareil, lisez
attentivement le manuel d'instructions et conservez-
le dans un endroit sdr.

e N'utilisez pas l'appareil s'il est tombé, s'il présente
des signes visibles de détérioration (par exemple sur
le panneau de protection) ou s'il ne fonctionne plus
correctement. Si le cas se présente, votre appareil
devra étre réparé dans un centre d'entretien agréé.

e N'utilisez pas lappareil si la prise ou le cable
d'alimentation est endommagé. Si le cable
d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin
d'éviter tout danger.

e Cet appareil est congu exclusivement pour un usage
domestique en intérieur a une altitude inférieure a
2000 m. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas d'une utilisation commerciale, d'une utilisation
inappropriée ou d'un non-respect des instructions,
et la garantie ne s'appliquera pas dans de tels cas.

¢ Débranchez toujours l'appareil dés que vous arrétez
de l'utiliser, si vous le laissez sans surveillance ou
pendant le montage, le démontage ou le nettoyage
et si vous approchez des pieces mobiles.



e Cet appareil n‘est pas concu pour étre utilisé par@
des personnes (y compris les enfants) aux capacités
physiques, mentales, sensorielles réduites, ou
manquant d’expérience et de connaissances, sauf
si une personne responsable de leur sécurité leur a
donné les indications nécessaires ou les surveille
pendant ['utilisation.

® Les enfants doivent étre supervisés pour garantir
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil et ne 'utilisent
pas comme un jouet.

® Ne laissez pas les enfants utiliser 'appareil sans
surveillance.

* N'insérez jamais d’aliments avec vos mains; utilisez
toujours le poussoir.

e \/otre appareil est destiné exclusivement a un usage
culinaire domestique (pour un usage exclusivement
a l'intérieur d'une habitation). Il n'a pas été concu
pour étre utilisé dans les circonstances suivantes,
qui ne sont pas couvertes par la garantie : dans
les zones cuisine réservées au personnel des
magasins, des bureaux ou d'autres environnements
professionnels, dans les fermes, par les clients
d'hotels, de motels et d'autres environnements
résidentiels, et dans les environnements de type
chambre d'hote ou similaires.
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® | es pieces en contact avec les aliments doivent étre
nettoyées avec une éponge et de l'eau savonneuse
ou dans un lave-vaisselle ; veuillez consulter le
manuel d'instructions pour le nettoyage complet
et l'entretien de votre appareil.

o Cet appareil ne doit pas étre utilisé durant plus de
15 minutes.

e\otre appareil dispose d'une protection
électronique. Si la charge est trop importante,
l'appareil s'arréte et sonne 10 fois. Inversez le sens
pour le débloquer et mettez des ingrédients plus
petits.

* | e nettoyage et 'entretien par ['usager ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

® les instructions de lappareil mettent en garde
contre une utilisation incorrecte.

eDans le cas o0, un accessoire supplémentaire
serait proposé, il serait accompagné de ses propres
consignes de sécurité.

e N'immergez pas l'appareil, le cable ou la prise
d'alimentation dans leau ni dans aucun autre
liquide.

® Ne laissez pas les cheveux longs, les foulards,
les cravates, etc. pendre au-dessus de l'appareil
lorsqu‘il est en marche.



MARCHE EUROPEEN UNIQUEMENT

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
L'appareil et son cable d'alimentation doivent
toujours rester hors de portée des enfants.

® | es enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil.

¢ Cet appareil peut-étre utilisé par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, si elles sont correctement surveillées
ou si des instructions relatives a lutilisation de
l'appareil en toute sécurité leur ont été données et
si les risques encourus ont été appréhendés.



DESCRIPTION

A Poussoir J Systéme anti-gouttes

B Tube d'alimentation K Bloc moteur

C Vis de pressage L Engrenage

D Filtre a jus M Bouton MARCHE / ARRET et Inversion
E Racleur en caoutchouc N Brosse de nettoyage

F Contréle du niveau de pulpe 0 Filtre a glace

G Bol P Collecteur de pulpe

H Sortie résidus secs Q Bol a jus

I Sortie jus R Bouteille nomade

CONSEILS PRATIQUES

1- Choisissez des fruits et légumes frais et lavez-les soigneusement.

Cette machine a été congue pour le jus des fruits et des légumes a haute teneur en eau,

tels que :

Les fruits et légumes durs : pommes, poires, carottes, céleri, ananas, péches, etc.

Les fruits et légumes mous : mandarines, tomates, kiwis, oranges, raisins, pastéques, etc.

- Les fruits et légumes durs et fibreux doivent étre coupés en morceaux de 2 a 4 cm de diamétre
et de 1 a2 cm d'épaisseur.

- Pour les fruits et les légumes durs a fibres longues et les légumes a feuilles (comme le céleri),
les tiges doivent étre coupées en morceaux de 2 a 4 cm de long et les feuilles doivent étre
enroulées avant d'étre consommées.

- Pour les fruits et les légumes a peau épaisse, a noyaux durs ou avec des pépins. Les peaux, les
noyaux et les pépins doivent étre enlevés avant l'extraction du jus.

- Les fruits et les légumes congelés doivent étre décongelés avant d'étre consommeés.

2- Pour les fonctions glace et coulis :

- Fruits pouvant étre transformés en glace dans cette machine : banane, mangue, fraise,
baies rouges ...

- Fruits pouvant étre transformés en confitures et en purées dans cette machine : fraises,
tomates, piments.

Pour la créme glacée, n‘insérez jamais des fruits congelés dans le gros tube d'alimentation.

Utilisez toujours le plus petit pour éviter une surcharge ou un arrét de sécurité. Veuillez

faire décongeler les fruits environ 5 minutes avant de commencer a faire la créme glacée.

N'utilisez jamais cette fonction pour faire de la glace pilée.

3- Pour obtenir un meilleur jus, ajustez la force d'extraction du jus en fonction de la dureté

des fruits et des légumes en tournant le levier de réglage.

Pour les fruits et légumes mous, tournez le levier (F) sur la position « Fermé ».

Pour les fruits et légumes durs, tournez le levier (F) sur la position « Ouvert ».



4- L'insertion d'ingrédients durs peut bloquer lappareil. Si cela se produit, utilisez le

fonctionnement reverse durant quelques secondes.

Pour utiliser la fonction de marche arriére, appuyez sur le bouton « Reverse » (3) pendant 5

secondes.

Si l'appareil reste bloqué :

- Ouvrez le couvercle (B), nettoyez la vis de pressage (C) et le filtre (D) puis ré-assemblez ces
piéces.

- Coupez les ingrédients en petits morceaux.

5- Ajoutez les fruits et les légumes dans le pressoir a jus séquentiellement. Ajoutez le lot suivant

seulement aprés avoir extrait le jus du lot précédent.

® Pour obtenir un meilleur jus, pressez les fruits et légumes a faible teneur en fibres comme les
carottes, avec des fruits et des légumes fibreux, comme le céleri.

® Pour extraire un jus de carottes, coupez chaque carotte dans le sens de la longueur en 4
morceaux.

e Les fruits et légumes qui ne sont pas entiérement frais ont une teneur en eau plus faible et
produiront moins de jus.

© Si vous voulez presser des fruits et des légumes qui ont été laissés au réfrigérateur pendant
quelques jours, trempez-les d'abord dans l'eau pour leur permettre d'absorber une quantité
suffisante d'eau avant d'extraire leur jus.

e Le kudzu, la canne a sucre et d'autres fruits et légumes avec des fibres particuliérement dures
ne peuvent pas étre pressés.

e N'utilisez pas de glacons dans cette machine.

e N'utilisez pas cet appareil pour extraire du jus de fruits et de légumes a haute teneur en huile.

® Les bananes, les mangues molles et d'autres fruits et [égumes mous ne donnent pas beaucoup
de jus avec cet appareil.

® Pour obtenir un meilleur effet d'extraction des jus, utilisez des fruits a forte teneur en sucre
et des fruits durs a haute teneur en eau. Par exemple, vous pouvez extraire le jus des pommes
avec des poires. Non seulement cela ajoutera une nouvelle saveur au jus, mais cela rendra
l'extraction du jus plus facile. Pour les pommes, les poires et les autres fruits avec des graines
molles, les graines n'ont pas besoin d'étre enlevées avant de presser ces fruits.

6- Pour de meilleures performances d’extraction du jus, nous vous conseillons de nettoyer
réguliérement le filtre et le bol a jus.

7- Aprés 'utilisation, il est conseillé de nettoyer rapidement l'appareil pour enlever les aliments
séchés sur les accessoires. Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez d'abord rincer l'appareil en
versant un verre d'eau dans la goulotte d'alimentation pendant le fonctionnement.
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Problémes

Solutions

L'appareil ne peut pas étre mis en marche.

Vérifiez si la prise a été correctement
branchée.

Vérifiez si l'appareil a été assemblé
correctement.

La machine ne peut pas étre démarrée et
lindicateur lumineux clignote.

Vérifiez si le bol a confiture ou a jus a été
correctement installé et assurez-vous que
le couvercle de sécurité est correctement

aligné.

La machine s’est arrétée soudainement
pendant le fonctionnement, et l'alarme
retentit.

La machine est-elle obstruée par un excés
d’aliments (trop de morceaux ou des
morceaux trop gros)?

Mettez la machine en mode “Reverse” et
“laissez-la fonctionner en mode marche
arriére pendant 5 secondes.”

La machine s’est-elle mise en mode

de sécurité aprés avoir fonctionné de
maniére continue pendant plus de 20
minutes ?

Solution : Laissez la machine reposer
pendant 30 minutes, puis essayez de
nouveau.

Si vous ne parvenez pas a redémarrer la
machine, contactez notre service clientéle.

Le filtre a été rayé.

L'écart entre le filtre et le racleur en
caoutchouc est trés réduit, ne faites pas
fonctionner l'appareil a vide.

Trés peu de jus est extrait.

La teneur en eau varie selon les fruits et les
légumes.

Les fruits et les légumes produisent
également moins de jus lorsqu'ils perdent
leur fraicheur.

Lors de U'extraction du jus de fruits et de
légumes durs, vérifiez que la commande du
levier de la pulpe est en position « Ouverte ».

Ily a beaucoup d'eau dans la pulpe.

Lors de U'extraction du jus de fruits et de
légumes mous, vérifiez que la commande du
levier de la pulpe est en position « Fermée ».

Le racleur en caoutchouc ne tourne pas
pendant le fonctionnement.

Vérifiez si 'engrenage (L) a la base du
bol & jus n'est pas détérioré. Si tel est le
cas, contactez le service d'assistance a la
clientéle.




Problémes Solutions @

Le bol a jus tremble légérement lorsque Une légére agitation du bol a jus pendant le
l'appareil est mis en marche. fonctionnement est normale.

Le couvercle de sécurité ne peut pas étre Il peut y avoir trop de pulpe résiduelle
ouvert aprés l'extraction. dans la machine. Tournez le levier (F) en

position ouverte, appuyez sur le bouton «
Reverse » et laissez la machine fonctionner
en mode marche arriére pendant 5 secondes.
Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir essayé ce qui précéde,
contactez notre service clientéle.

RECYCLAGE DU PRODUIT

La protection de 'environnement avant tout !
® Votre appareil contient des matériaux valorisables pouvant étre récupérés ou
recyclés.
]

> Déposez-le dans un centre de collecte municipal des déchets recyclables.

Produits électriques et électroniques en fin de vie :

Votre appareil est congu pour fonctionner de nombreuses années. Cependant, le jour ol vous
prévoyez de le remplacer, ne le jetez pas avec les déchets ménagers ordinaires ou dans une
décharge, mais apportez-le dans un point de collecte fourni par votre municipalité (ou dans un
centre de recyclage le cas échéant).

La protection de l'environnement avant tout !

Votre appareil contient de nombreux matériaux pouvant étre récupérés ou recyclés.

Amenez-le dans un centre de collecte pour une élimination appropriée.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes de usar el aparato por primera vez, lea el

folleto con atencién y consérvelo en lugar seguro.

® No utilice el aparato si se ha caido y presenta
danos evidentes (p. ej.: en el panel de proteccion),
o bien no funciona como es debido. En dicho caso,
debera llevarlo a un servicio técnico autorizado
para que lo revisen.

® No utilice el aparato si su cable de alimentacion o
enchufe estan dafados. Si el cable de alimentacién
estd dafado debera sustituirlo el fabricante, su
servicio posventa, o una persona de cualificacion
similar. De esta manera se evitaran riesgos
innecesarios.

e Este producto ha sido disefiado Gnicamente
para uso doméstico en interiores, a una altitud
inferior a 2000 m. Si utiliza el aparato para fines
comerciales, de manera inadecuada o no sigue las
instrucciones, el fabricante no asumira ninguna
responsabilidad y la garantia quedara anulada.

® Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica
en cuanto termine de utilizarlo, asi como cuando lo
deje desatendido, durante el montaje y desmontaje
de accesorios o antes de proceder a su limpieza y
antes de acercarse a sus partes moviles.



e Este aparato no ha sido disefiado para ser
utilizado por personas (incluidos los nifios) con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
que no cuenten con la experiencia y conocimientos
necesarios, a menos que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones referentes a la utilizacion
del aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

® | os ninos deben estar supervisados para asegurarse
de que no juegan con el aparato ni lo utilizan a
modo de juguete.

*No permita que los nifios usen el aparato sin
vigilancia.

® No introduzca nunca alimentos con las manos,
utilice siempre el empujador.

¢ Su aparato ha sido disefado Gnicamente para uso
culinario doméstico (en interiores). Por lo tanto,
no debera utilizarse para ninguna otra aplicacion
y la garantia no tendra validez si se utiliza en los
siguientes entornos: cocinas para uso del personal
en tiendas, oficinas y otros entornos laborales,
granjas, para uso de clientes en hoteles, hostales
y otros entornos de tipo residencial, fondas, casas
de huéspedes y pensiones.

® | as partes que estan en contacto con los alimentos
deben lavarse con una esponjay agua jabonosa o en



el lavavajillas. Consulte el manual de instrucciones
para saber como limpiar completamente su aparato
y realizar su mantenimiento.

e Este aparato no debe utilizarse durante mas de 15
minutos seguidos.

® Para proteger su aparato, hay una proteccion
electronica. Si la carga es excesiva, el aparato se
detiene y suena 10 veces. Desbloquee el aparato y
ponga ingredientes mas pequefos.

® | as tareas de limpieza y mantenimiento a cargo
del usuario no podran ser realizadas por nifos,
salvo que estén debidamente supervisados por un
adulto.

® | as instrucciones de los aparatos advierten sobre
usos incorrectos.

® En ese caso, cualquier accesorio adicional que se
indique debera estar acompafado por sus propias
instrucciones.

* No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni
el enchufe en ningdn liquido.

¢ Tenga cuidado si tiene el pelo largo o lleva bufanda
o corbata, para que no cuelguen sobre el aparato
durante el uso.



SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS

e Este aparato no debe ser utilizado por nifos. @
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance
de los ninos.

® No debera permitirse que los nifios jueguen con el
aparato.

e Este aparato podra ser utilizado por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
que no cuenten con experiencia y conocimientos
suficientes, siempre que estén supervisados
o hayan recibido instrucciones referentes a la
utilizacion segura del aparato y hayan comprendido
los riesgos implicados.

DESCRIPCION

Empujador Unidad del motor

Tubo de alimentacion Engranaje

Tornillo de presion Boton de encendido/apagado y sentido
Filtro contrario

A
B
C
D
E Rascador de goma Cepillo de limpieza
F
G
H
I
J

=Erx

Control de nivel de pulpa Filtro de helado
Recipiente Colector de pulpa
Salida de residuos secos Jarra de zumo
Salida del zumo Botella para llevar
Antigoteo

O vo=



CONSEJOS PRACTICOS

1- Seleccione frutas y verduras frescas y lavelas bien.

Este aparato ha sido disefiado para extraer el zumo de frutas y verduras con alto contenido

en agua, tales como:

Frutas y verduras duras: manzanas, peras, zanahorias, apio, pifias, melocotones, etc.

Frutas y las verduras blandas: mandarinas, tomates, kiwis, naranjas, uva, sandia, etc.

- Las frutas y verduras duras y fibrosas deben cortarse a trozos de 2 a 3 cm de tamafio y entre
1y 2 cm de grosor.

- Los tallos de frutas y verduras duras de fibras largas y hojas (como el apio), deberan cortarse
en trozos de 2 a 4 cm de largo y las hojas deberan enrollarse antes de licuarse.

- Para frutas y verduras con pieles gruesas, o con pepitas o semillas duras, la piel, pepitas y
semillas deben retirarse antes de licuarlas.

- Las frutas y verduras congeladas deben descongelarse antes de ser licuadas.

2- Para las funciones de helado y coulis:

- Frutas aptas para hacer helado con este aparato: platano, mango, fresas, bayas rojas...

- Frutas que se pueden hacer en confitura y puré con este aparato: fresas, tomates y
guindillas.

Para hacer helado, nunca inserte frutas congeladas por el tubo de alimentacion grande.

Utilice siempre el pequeiio para evitar sobrecargas o problemas de seguridad. Deje que

las frutas se descongelen unos 5 minutos antes de comenzar a hacer el helado. Nunca use esta

funcion para hacer hielo picado.

3- Para obtener los mejores resultados en la extraccion de zumo, ajuste la potencia de
exprimido segin la dureza de la fruta y verduras girando la palanca de ajuste.

Para procesar frutas y verduras blandas, gire la palanca (F) a la posicion “Cerrado”.

Para procesar frutas y verduras duras, gire la palanca (F) a la posicién “Abierto”.

4- Insertar ingredientes duros puede bloquear el aparato. Si esto ocurriera, use la funcion inversa
durante unos segundos.

Para usar la funcion de reverso, presione el boton de reverso (3) durante 5 segundos.

Si permanece bloqueado:

- Abra la tapa (B), limpie el tornillo de extraccion (C) y el filtro (D) y vuelva a montarlo.

- Corte los ingredientes en trozos mas pequefios.

5- Eche las frutas y verduras al aparato un trozo después de otro. Agregue la siguiente tanda de

alimentos solo una vez que la anterior se haya procesado.

® Para obtener el mejor resultado, licue frutas bajas en fibra y verduras tales como las zanahorias
junto con frutas altas en fibra y verduras como el apio.

® Al licuar zanahorias, cortelas en 4 trozos longitudinales.

e Las frutas y verduras que no estén muy frescas y tengan un bajo contenido en agua produciran
menos zumo.

® Cuando vaya a licuar frutas y verduras que hayan permanecido en la nevera durante varios dias,
poéngalas en agua para absorban una cantidad adecuada antes de licuarlas.

® La vid kudzu, la cafia de azicar y otras frutas y verduras de fibras duras no se pueden licuar.

@)



® No use hielo con este aparato.
® No use este aparato para licuar frutas y verduras con alto contenido oleoso.
e Los platanos, mangos blandos y otras frutas y verduras blandas y pastosas no se licuan bien
en este aparato. @
© Para obtener un buen resultado, licue frutas blandas con alto contenido en aziicar junto con
frutas duras con alto contenido en agua. Por ejemplo, puede licuar manzanas y peras juntas.
Esto le da un nuevo sabor al zumo y lo hace mas efectivo. No es necesario retirar las semillas
blandas de manzanas, peras y de otras frutas de semillas blandas.

6- Para mejorar la elaboracion de zumos, recomendamos limpiar regularmente el filtro y el
recipiente para el zumo.

7- Después de usar el aparato se recomienda lavarlo de inmediato para evitar que se acumulen
restos secos en los accesorios. Para que la limpieza resulte mas facil, puede enjuagar primero el
aparato echandole un vaso de agua a través del tubo de alimentacion durante el funcionamiento.

Problemas comunes Solucion

El aparato no se enciende. Compruebe si el enchufe esta bien
conectado.
Compruebe si el exprimidor esta bien
conectado.

El aparato no se pone en marcha y la luz Compruebe que el cuenco de zumo o

indicadora parpadea. confitura esta bien colocado, y verifique que

la tapa de seguridad esta bien fijada.

El aparato se ha detenido de repente durante | ¢ELl aparato esta obstruido por exceso de
su funcionamiento y suena la alarma. alimentos (demasiados trozos o trozos
demasiado grandes)?

Ponga el aparato en modo “inverso” y déjelo
funcionar durante 5 segundos.

¢El aparato ha entrado en modo de
seguridad después de funcionar en forma
continua durante mas de 20 minutos?
Solucidn: Deje descansar el aparato durante
30 minutos y vuelva a intentarlo.

Si no consigue volver a poner en marcha el
aparato, consulte con el servicio al cliente.




Problemas comunes Solucion

El filtro se ha rayado.

El espacio entre el filtro y el rascador de
goma es muy pequefio; no ponga en marcha
el aparato cuando esté vacio.

Se extrae poco zumo.

El contenido de agua de las diferentes frutas
y verduras es diferente.

Las frutas y verduras producen menos zumo
cuando no son frescas.

Al exprimir frutas y verduras duras, verifique
que el control de la palanca de pulpa esté en
la posicion “Abierta”.

La pulpa tiene demasiada agua.

Al exprimir frutas y verduras blandas,
verifique que el control de la palanca de
pulpa esté en la posicion “Cerrada”.

El rascador de goma no gira durante el
funcionamiento.

Verifique que el engranaje (L) ubicado

en la base del cuenco de zumo no se ha
deteriorado. Si estuviera deteriorado,
pongase en contacto con nuestro servicio
al cliente.

El cuenco de licuado vibra ligeramente
cuando el aparato esté en funcionamiento.

Una ligera vibracion del cuenco de licuado
es normal.

La tapa de seguridad no se abre después del
licuado.

Podria haber demasiada pulpa acumulada
en el aparato. Gire la palanca (F) hacia la
posicion de abierta y presione el boton de
reverso. Deje que el aparato funcione en
modo de reverso por 5 segundos.

Si no puede resolver el problema después de
hacer lo indicado anteriormente, consulte
con el servicio al cliente.

RECICLAJE
|

iPiense primero en la conservacién del medio ambiente!
® Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
2 Llévelo al final de su vida atil a un centro de recogida selectiva especifico.

Desecho de productos eléctricos y electronicos:

Su aparato esta hecho para que dure muchos afios. Sin embargo, el dia que tenga que sustituirlo,
no lo deseche junto con la basura doméstica, ni lo lleve a un vertedero. Llévelo a un punto de
recoleccion proporcionado por las autoridades locales (o a un centro de reciclaje).

iPiense primero en la conservacion del medio ambiente!

Su aparato incluye materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.

Llévelo a un punto de recoleccion para que lo procesen.



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia
cuidadosamente o manual e guarde-o para futurasﬁ
utilizacoes.

® Nao utilize o aparelho se este tiver caido ao chao,
se apresentar sinais visiveis de danos (ex: na tampa
de protecao), ou se nao funcionar normalmente.
Neste caso, devera entregar o seu aparelho num
Servico de Assisténcia Técnica autorizado para
proceder a sua reparagao.

® Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacao
ou a ficha se encontrarem de alguma forma
danificados. O cabo de alimentacao tem de ser
substituido pelo fabricante, por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, de modo a evitar qualquer
situacao de perigo para o utilizador.

e Este aparelho foi criado apenas para uma utilizacao
doméstica no interior e a uma altitude inferior a
2000m. O fabricante nao se responsabiliza por
qualquer utilizacao para fins profissionais nem
pelo incumprimento das instrucdes de utilizacao.
Nestes casos, a garantia ndo se aplica.

® Desligue sempre o aparelho da tomada ap6s cada
utilizacdo, se o deixar sem supervisao, ou durante
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a montagem, a desmontagem ou a limpeza.

e Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimentos, exceto se forem
supervisionadas ou se lhes forem dadas instrucoes
em relacdo ao aparelho, por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

® As criancas devem ser supervisionadas para se
certificar de que ndao brincam com o aparelho e
que nao o usam como brinquedo.

* N3ao permita que as criangas utilizem o aparelho
sem supervisao.

e Nunca empurre os alimentos com as suas maos.
Use sempre o calcador.

¢ 0 seu aparelho s6 foi criado para um uso culinario
doméstico (apenas para uso dentro de casa).
Nao foi criado para ser utilizado nas seguintes
circunstancias, que nao sao abrangidas pela
garantia: Nas zonas de alimentagao reservadas
aos funcionarios nas lojas, escritérios e outros
ambientes profissionais, casas de quinta, por
clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de
carater residencial, em ambientes do tipo quartos
de hotéis.



® As pecas em contacto com os alimentos devem ser
limpas com uma esponja e agua com detergente
para a loica, ou na maquina de lavar loica. Consulte
o manual de instrucdes para obter informagc”)esﬁ
completas acerca da limpeza e manutencao do seu
aparelho.

e Este aparelho nao deve ser utilizado durante mais
de 15 minutos.

® Para proteger o aparelho, existe uma protecao
eletronica. Se os ingredientes forem muito
grandes, o aparelho deixa de funcionar e emite
10 avisos sonoros. Utilize a funcao de inversao
para deshloquear e adicione ingredientes mais
pequenos.

¢ A limpeza e manutencao nao devem ser feitas por
criancas sem supervisao.

® As instrucdes dos aparelhos advertem contra a sua
utilizacao indevida.

® No caso de um um acessdrio adicional ser proposto,
sera acompanhado pelas suas proprias instrucoes
de seguranca.

* Nao coloque o aparelho, o cabo de alimentagao ou
a ficha dentro de agua ou qualquer outro liquido.
*N3o permita que cabelo comprido, cachecéis,

gravatas, etc., fiqguem pendurados por cima do
aparelho durante a utilizacao. &



APENAS PARA 0S MERCADOS EUROPEUS
e Este aparelho nao deve ser utilizado por criancas.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora
do alcance das criancas.

® As criancas nao devem brincar com o aparelho.
¢ Este aparelho pode ser usado por pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com pouca experiéncia ou conhecimentos,
desde que sejam supervisionadas ou tenham sido
ensinadas a utilizar o aparelho em seguranca e
tenham consciéncia dos perigos.

DESCRICAQ

A
B
C
D
E
F
G
H
I

Calcador J Sistema antigotas

Tubo de alimentacao K Unidade do motor

Parafuso de prensagem L Eixo

Filtro M Botdo de ligar/desligar e inverter
Raspador de borracha N Escova de limpeza

Controlo do nivel da polpa 0 Filtro de gelado

Taca P Coletor de polpa

Saida dos residuos secos Q Jarro de sumo

Saida do sumo R Copo portatil



DICAS PRATICAS

1- Escolha fruta e vegetais frescos e lave-os bem.

Esta maquina foi criada para fazer sumos de fruta e vegetais com elevado teor de agua,

como:

Fruta e vegetais duros: Macds, peras, cenouras, aipo, anands, péssegos, etc.

Fruta e vegetais macios: Tangerinas, laranjas, tomates, quivis, uvas, melancia, etc.

- Fruta e vegetais fibrosos tém de ser cortados em pedacos de 2 a 4 cm, e com 1 a 2 cm de
espessura.

- Fruta e vegetais duros com fibras compridas, e vegetais com folhas (como o aipo), é necessario
retirar o caule, cortar em pedacos de 2 a 4 cm, e as folhas deverdo ser enroladas antes de
preparar o sumo.

- Para frutos e vegetais com casca dura, com carogos ou sementes, a casca, 0S €arogos e as
sementes devem ser removidos antes de extrair o sumo.

- Fruta e vegetais congelados tém de ser descongelados antes de preparar o sumo.

2- Para as funcdes de Gelado e Molhos:

- Frutas que podem ser transformadas em gelado com esta maquina: banana, manga,
morangos, amoras vermelhas...

- Fruta que pode ser transformada em compota e puré nesta maquina: Morangos, tomates,
pimentos.

Para gelado, nunca insira fruta congelada através do tubo de alimentacdo grande. Utilize

sempre 0 mais pequeno, para evitar uma sobrecarga ou paragem de seguranca. Deixe a fruta

descongelar durante cerca de 5 minutos antes de comegar a preparar o gelado. Nunca utilize esta

funcdo para picar gelo.

3- Para melhores resultados na preparacao dos sumos, ajuste a forca da preparacao do sumo
de acordo com a dureza da fruta e vegetais, rodando a alavanca de ajuste.

Para fruta e vegetais macios, gire a alavanca (F) para a posicao “fechado”.

Para fruta e vegetais mais duros, gire a alavanca (F) para a posi¢do “aberto”.

4- Inserir ingredientes duros pode bloquear o aparelho. Se isto acontecer, use a funcdo de

Inversdo durante alguns segundos.

Para utilizar a fun¢do Inversdo, prima o botdo Inversdo (3) durante 5 segundos.

Se ficar bloqueado:

- Abra a tampa (B), limpe o parafuso de prensagem (C) e o filtro (D) e volte a montar todas
as pegas.

- Corte os ingredientes em pedagos mais pequenos.



5- Adicione a fruta e vegetais na centrifugadora sequencialmente. Adicione o lote seguinte

apenas apos ter processado o lote anterior.

® Para uma melhor preparacao do sumo, misture fruta e vegetais com poucas fibras, como a
cenoura, com frutas e vegetais fibrosos, como o aipo.

® Quando preparar sumos de cenoura, corte cada cenoura longitudinalmente em 4 pedacos.

e Fruta e vegetais que nao estejam completamente frescos tém menos agua e produzem menos
sumo.

® Quando preparar sumos de fruta e vegetais que tenham sido deixados fora do frigorifico durante
alguns dias, embeba-os em agua para permitir que absorvam a quantidade adequada de agua
antes de preparar o sumo.

® Kudzu, cana de aclcar, e outras frutas e vegetais com fibras particularmente duras nao podem
ser processados.

® N3o utilize gelo com esta maquina.

© N3o utilize esta maquina para preparar sumos de fruta e vegetais com elevado teor de 6leos.

® As bananas, mangas suaves e outras frutas e vegetais macios e moles ndo ddo origem a bons
sumos nesta maquina.

e Para uma melhor preparagdo do sumo, processe fruta macia com elevado teor de aclcar
juntamente com fruta dura e elevado teor de agua. Por exemplo, pode processar magas com
peras. Nao s6 adiciona um novo sabor ao sumo, como torna o processamento mais eficaz. Nas
magas, peras e outra fruta com sementes suaves, ndo precisa de retirar as sementes antes de
preparar o sumo.

6- Para um melhor desempenho na extracdao do sumo, aconselhamos a limpar regularmente o
filtro e o recipiente do sumo.

7- Apos a utilizagdo, aconselhamos a lavar rapidamente o aparelho, para que ndo se acumulem
alimentos secos nos acessorios. Para facilitar a limpeza, pode passar primeiro por agua, deitando
um copo de agua pelo tubo da alimentagédo durante o funcionamento.




Problemas comuns Solucao

Nao consigo ligar a maquina.

Verifique se ligou corretamente a ficha a tomada.
Verifique se a maquina foi montada corretamente.

A méquina ser liga e o indicador
luminoso pisca.

Verifique se o recipiente do sumo ou da compota
foi colocado corretamente e certifique-se de que a
tampa de seguranca fica devidamente alinhada.

A mégquina parou de repente durante o
funcionamento e o alarme soou.

A maquina esta obstruida com ingredientes
em excesso (demasiados pedagos ou pedagos
demasiado grandes)?

Coloque a maquina no modo “Reverse” e deixe-a
funcionar durante 5 segundos.

A maquina entrou no modo de seguranca apés
funcionar continuamente durante mais de 20
minutos?

Solugdo: Deixe a maquina descansar durante 30
minutos e tente de novo.

Se ndo conseguir reiniciar a maquina, contacte o
nosso Centro de Contacto do Consumidor.

0 filtro foi riscado.

0 espaco entre o filtro e o raspador de borracha é
muito pequeno. Nao utilize o aparelho vazio.

Extrai muito pouco sumo.

0 teor de agua varia entre os diferentes frutos e
vegetais.

A fruta e vegetais também produzem menos sumo
quando perdem a sua frescura.

Quando processar fruta e vegetais duros,
certifique-se de que a alavanca da polpa esta
posicao “Aberta”.

=3
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H& muita agua na polpa.

Quando processar fruta e vegetais macios,
certifique-se de que a alavanca da polpa esté na
posicdo “Fechada”.

0 raspador de borracha néo roda
durante o funcionamento.

Verifique se o eixo (L) na base da taca de sumo
ndo esta danificado, caso esteja contacte o nosso
Centro de Contacto do Consumidor.

0 recipiente do sumo vibra
ligeiramente quando a maquina é
ligada.

Uma ligeira vibragdo do recipiente do sumo durante
o funcionamento é normal.

A tampa de seguranca ndo pode ser
aberta ap6s a preparagdo do sumo.

Podera haver demasiados residuos de polpa

na maquina. Gire a alavanca (F) para a posicdo
aberta, prima o botdo Inversdo e deixe a maquina
funcionar neste modo durante 5 segundos.

(PT



RECICLAGEM

Protecao do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou
reciclados.

— <> Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Produtos elétricos e eletronicos em final de vida:

0 seu aparelho foi criado para funcionar durante muitos anos. No entanto, quando planear
substitui-lo, ndo o elimine juntamente com o lixo doméstico comum. Entregue-o num centro de
recolha adequado indicado pelas autoridades locais (ou num centro de reciclagem, se aplicavel).



AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima di usare lapparecchio per la prima volta,
leggere attentamente il manuale e conservarlo in un
luogo sicuro.

® Non usare lapparecchio se ha subito cadute e
presenta segni di danneggiamento (ad es. sul
pannello protettivo) o malfunzionamenti. In
tal caso, portarlo presso un centro di assistenza
autorizzato.

® Non usare lapparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati. Per evitare pericoli, il cavo
di alimentazione deve essere sostituito dal
fabbricante, dal suo centro di assistenza o da un
tecnico qualificato.

® Questo apparecchio & progettato per il solo uso
domestico da interno e a un'altitudine inferiore
a 200 m. In caso di uso commerciale, uso
inappropriato o mancato rispetto delle istruzioni,
il fabbricante declina ogni responsabilita e la
garanzia decade.

e Scollegare 'apparecchio al termine dell'uso, prima
di assemblarlo, disassemblarlo, pulirlo, lasciarlo
incustodito e prima di avvicinarsi alle parti che si
muovono durante il funzionamento.

a
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® Questo apparecchio non deve essere usato da
persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza
0 conoscenza, a meno che non siano sorvegliate
o siano state istruite sull'uso dell'apparecchio da
una persona responsabile della loro sicurezza.

e Supervisionare i bambini per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchio.

* Non permettere ai bambini di usare 'apparecchio
senza supervisione.

® Non introdurre gli alimenti con le mani, ma usare
sempre il pressino.

® Questo apparecchio e destinato al solo uso
domestico culinario (esclusivamente da interno).
Non & destinato a essere usato nei seguenti
ambiti, pena l'annullamento della garanzia: cucine
riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali; case coloniche; stanze di
alberghi, motel e altri edifici residenziali; camere
in affitto e altri ambienti analoghi.

® e parti a contatto con gli alimenti devono essere
lavate in lavastoviglie o con acqua saponata e una
spugna; consultare il manuale di istruzioni per le
modalita di pulizia e manutenzione dell'apparecchio.

® Questo apparecchio non deve essere usato per pid
di 15 minuti consecutivi.



¢ |'apparecchio & dotato di un dispositivo di
protezione elettronica. Se il carico € eccessivo,
l'apparecchio si arrestera ed emettera 10 segnali
acustici. Attivare la funzione retromarcia per
sbloccarlo, e inserire ingredienti di dimensioni ﬁ
inferiori.

® | e operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria
non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

e | eistruzioni per l'uso di apparecchi elettrici devono
contenere avvertenze contro l'uso improprio.

¢ Se é disponibile un accessorio aggiuntivo, questo
deve essere accompagnato dalle proprie avvertenze
di sicurezza.

* Non immergere 'apparecchio, il cavo o la spina in
alcun liquido.

e Evitare che capelli lunghi, sciarpe, cravatte, ecc.
pendano sull'apparecchio quando é in funzione.

SOLO PER I MERCATI EUROPEI

® Questo apparecchio non deve essere usato
dai bambini. Tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

¢ I bambini non devono giocare con l'apparecchio.

® Questo apparecchio puo essere usato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza



esperienza o conoscenza solo se supervisionate
o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e se
comprendono i rischi correlati.

DESCRIZIONE

A Pressino J Anti-goccia

B Camino K Unita motore

C Vite di spremitura L Ingranaggio

D Filtro M Pulsante Avvio/Arresto/Retromarcia
E Raschietto in gomma N Spazzola di pulizia

F Controllo del livello della polpa 0 Filtro per gelato

G Recipiente P Contenitore della polpa

H Uscita dei residui Q Recipiente del succo

I Uscita del succo R Borraccia

SUGGERIMENTI PER L'USO

1- Selezionare frutta e verdura fresca e lavarla accuratamente.

Questo apparecchio & progettato per spremere frutta e verdura a elevato contenuto di

acqua, ad esempio:

Frutta e verdura dura: mele, pere, carote, sedano, ananas, pesche, ecc.

Frutta e verdura morbida: mandarini, arance, pomodori, kiwi, uva, anguria, ecc.

- Tagliare frutta e verdura fibrosa a pezzi lunghi 2-4 cm e spessi non pit di 2 cm.

- Per frutta e verdura a fibre lunghe o con foglie (ad esempio il sedano), tagliare i gambi a pezzi
lunghi 2-4 cm e arrotolare le foglie prima di spremerle.

- Per frutta e verdura con buccia spessa, noccioli duri o semi, rimuovere la buccia, i semi e i
noccioli prima della spremitura.

- Scongelare frutta e verdura surgelata prima di spremerla.

2- Per le funzioni Gelato e Coulis

- Frutta che puo essere utilizzata per preparare il gelato con questo apparecchio: banane,
mango, fragole, frutti di bosco...

- Frutta che pud essere usata per preparare marmellate e puree con questo apparecchio:
fragole, pomodori, peperoncini.

Durante la preparazione di gelati, non inserire frutta congelata nel camino grande. Usare

sempre il camino piccolo per evitare il sovraccarico o l'arresto di sicurezza. Lasciare

scongelare la frutta per circa 5 minuti prima di iniziare la preparazione del gelato. Non utilizzare

questa funzione per tritare il ghiaccio.



3- Per i migliori risultati, regolare la densita del succo con la leva di regolazione in base
alla consistenza della frutta e della verdura.

Per frutta e verdura morbida, portare la leva (F) in posizione “Chiuso”.

Per frutta e verdura dura, portare la leva (F) in posizione “Aperto”.

4- L'inserimento di alimenti duri puo bloccare l'apparecchio; in tal caso, usare la funzione
retromarcia per qualche secondo.

Per usare la funzione retromarcia, tenere premuto il pulsante Retromarcia (3) per 5 secondi.

Se l'apparecchio rimane bloccato, procedere come descritto di seguito.

- Aprire il coperchio (B), lavare la vite di spremitura (C) e il filtro (D), quindi riassemblarli.

- Tagliare gli alimenti a pezzi pil piccoli.

5- Aggiungere la frutta e la verdura a pill riprese. Aggiungere la seconda porzione di alimenti

solo dopo aver spremuto la prima.

® Per migliori risultati, spremere frutta e verdura a basso contenuto di fibre, come le carote,
insieme a frutta e verdura fibrosa, come il sedano.

e Prima di spremere le carote, tagliare in 4 parti per il senso della lunghezza.

® Se non sono freschi, gli alimenti contengono una minore quantita di acqua, e produrranno
meno succo.

® Prima di spremere frutta e verdura conservata in frigorifero per qualche giorno, lasciarla a mollo
nell'acqua affinché assorba una quantita d'acqua sufficiente.

® Non é possibile spremere il kudzu, la canna da zucchero e frutta e verdura con fibre
particolarmente dure.

® Non usare l'apparecchio con il ghiaccio.

© Non usare l'apparecchio per spremere frutta e verdura ad alto contenuto di olio.

® Banane, manghi e altra frutta e verdura molle non sono adatti a questo apparecchio.

® Per migliori risultati, spremere la frutta morbida a elevato contenuto di zucchero con frutta
dura a elevato contenuto di acqua. Ad esempio, spremere le mele insieme alle pere. Non solo
il succo risultera pit saporito, ma la spremitura sara piu efficace. Non & necessario rimuovere i
semi da mele, pere e altra frutta con semi morbidi.

6- Per le migliori prestazioni di spremitura, si raccomanda di pulire regolarmente il filtro e il
recipiente del succo.

7- Dopo l'uso, lavare l'apparecchio tempestivamente per evitare 'accumulo di residui alimentari
negli accessori. Per facilitare la pulizia, risciacquare l'apparecchio versando un bicchiere d'acqua
attraverso il camino durante l'uso.



Problemi comuni Risoluzione

L'apparecchio non si avvia.

Verificare che la spina sia collegata correttamente.
Verificare che il coperchio sia installato correttamente.

L'apparecchio non si avvia, e la
spia lampeggia.

Verificare che il recipiente sia posizionato correttamente e
che il coperchio di sicurezza sia allineato correttamente.

L'apparecchio si arresta
improvvisamente durante 'uso
ed emette un allarme.

L'apparecchio & ostruito da una quantita eccessiva di
alimenti (troppi pezzi o pezzi troppo grandi)?
Avviare la modalita “Retromarcia” e lasciare l'apparecchio
in funzione per 5 secondi.

L'apparecchio & entrato in modalita di sicurezza dopo
essere rimasto in funzione per pil di 20 minuti
consecutivi?

Soluzione: lasciare riposare 'apparecchio per 30 minuti,
quindi riprovare.

Se l'apparecchio non si riavvia, contattare il nostro
servizio clienti.

IL filtro si é graffiato.

Lo spazio tra il filtro e il raschietto in gomma & molto
sottile; non avviare l'apparecchio quando é vuoto.

La quantita di succo prodotto
@ scarsa.

Il contenuto d'acqua varia a seconda del tipo di frutta e
verdura.
Inoltre, gli alimenti producono meno succo se non sono
freschi.

Durante la spremitura di frutta e verdura dura, assicurarsi
che il controllo del livello della polpa sia in posizione
“Open”.

Nella polpa & presente molta
acqua.

Durante la spremitura di frutta e verdura morbida,
assicurarsi che il controllo del livello della polpa sia in
posizione “Closed”.

Il raschietto in gomma
non ruota durante il
funzionamento.

Controllare che lingranaggio (L) alla base del recipiente
del succo non sia deteriorato; in caso contrario, contattare
il servizio clienti.

Il recipiente del succo
vibra leggermente quando
l'apparecchio é in funzione.

Una leggera vibrazione del recipiente del succo durante il
funzionamento & normale.

Il coperchio di sicurezza non si
apre dopo la spremitura.

Nell'apparecchio potrebbe essere presente troppa polpa
residua. Portare la leva (F) in posizione aperta, tenere
premuto il pulsante Retromarcia e lasciare lapparecchio in
modalita retromarcia per 5 secondi.

Se il problema persiste, contattare il servizio clienti.




SMALTIMENTO

Salvaguardiamo l'ambiente!
® L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.

2 Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.

Smaltimento di prodotti elettrici ed elettronici

Questo apparecchio & progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, se si desidera sostituirlo, ﬁ
non gettarlo insieme ai rifiuti domestici o in una discarica, ma portarlo presso un apposito punto

di raccolta (o una ricicleria, se applicabile).

Salvaguardiamo l'ambiente!

L'apparecchio contiene numerosi materiali che possono essere recuperati o riciclati.

Smaltirlo presso un apposito centro di raccolta.
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Kal éxel eppaveic (nUIES (m.X., OTO TTPOOTATEUTIKO
mepiBAnua) f av dev Aertoupyei kavovikd. Xe
QUTEC TIC TIEPIMTTWOELG, Ba TIpémel va OTAAEl o€
e€ovolodoTnuévo KEVTPO O€pPIC.

Mn XPNOLUOTIOIEITE TN OUOKEUN Qv €XEL UTTOOTEL
(nud 1o NAekTPIkKO KaAwdIo 1| 10 @Ic. Na va
gival ao@aléc 1o NAekTPIkO KaAwdLo, Ba Tpémel
va avtikataotabei anmd Tov KATaoKELAOTH, TO
SiKTUO KEVTPWV G£PPIC TOU KATAOKEVAOTH 1 Ao
TEXVIKOUC e mapopola e€ovoloddtnon.

AutO TO TIPOIOV €xel OXeOIOOTEl ATTOKAEIOTIKA
yla OIKIAKA XPHon O€ €0WTEPIKO XWPO Kal O€
VPOUETPO KATW amd 2000 peETpa. 2 mepimTwon
EUMOPIKAG XPAONG, AKATAAANANG XPriong i un
OUUUOPPWONG PE TIC 0ONYIEC, O KATAOKEVAOTAC
Oev amodéxetal kapia euBuvn kat dev 1OXVEL N
gyyunon.

Na Bydlete mavta auéowe TN CUOKELH Ao TNV
nipia av Sev MPOKEITAL VA TN XPNOIUOTIOIOETE
AANO 1} av TTIPOKEITAL VA ATTOUAKPULVOEiTE amd TN



OUOKEUN, KaBW¢ Kal Katd Tn ouvapuoAdynon,
TNV amocuvapuoAdynaon, Tov KaBapioud Kal mptv
nmpooeyyioete e€aptipata mou Kivouvtal étav
AEITOUPYE( N CUOKEUN.

Auth n cuokeun dev poopiletal yia xprion amod
atopa (oupmephapPavopévwv  Twv  matdiwv) @
ME TTEPIOPIOPEVEC CWHATIKEG, aAlIoONTNPLAKEG N
S1avoNnTIKEG IKAVOTNTEG, oUTE and dtoua mou dev
€XOUV TNV avaykaia eumelpia A TIG amapaitnTeq
YVWOELIG, EKTOC €AV emPBAEMOVTAL | €XOUV AAPEl
olnyieg yla tn xprnon tng CUCKEUNG amod ATOMO
uTTELBLVO YIa TNV ACPAAELA TOUC.

Ta madid npémet va emPBAémovtal yia va
Slao@ahiletal ott dev mailouv PE TN CUOKEUN
OUTE TN XPNOIKOTTIOI0UV WG TTatxVidL.

Mnv a@rivete ta naidld va XpNnOIUOTIOIOUV TN
OUOKEUN XWpIg emiBAeyn.

Mnv onpwxVeTE TOTE TA TPOPIUA UE TA OAKTUAA
oag, Xpnolyomoleite mavta 1o €ufolo.

Aut n ouokeun TpoopileTal AamoKAEIOTIKA yla
OIKIOKA HayEIpIKA Xprion (Lovo ylaxpron HECAOTO
omitl). Aev mpoopiletal yla Xprjon oTig akOAouBeg
ouvOnkeg, mou dev kahuntovtal and TNV €yyvnon:
o€ Kou(iveg TPOOWTIIKOU  KATACOTNMATWY,
ypageiwv i AANwWV EMAYYEAUATIKWY XWPWV, OE
aypokTApata, amd medteg evodoxeiwy, HOTEN



@

KAt AAAWV XWpwv Slapovig, Kal og evolklaloueva
SwpudTtia r; mapouola KataAupata.

Ta e€aptiuata mou €pxovrtal O€ €mMa@n MPE Ta
TPOPIUa TIPEMEL va kaBapilovtal pe o@ouyydpl,
VEPO Kal KaBAPIOTIKO TATWYV i O TAUVTAPLO
matwyv. Avatpé€te oTo eyxelpidlo odnylwv
Ylo QVAAUTIKEC TIANPOQPOPIEC OXETIKA UE TOV
KaBaplopod Kal Tn cuVTAPNON TNG CUOKEUNAC.
Auth n ouokeuny Sgv TPETEL va XpnOolUoToLETal
TTEPLOOOTEPO ATTO 15 AEMTA CUVEXOUEVAQ.

H ouokeun oag 81aB€tel NAeKTPOVIKN TTpooTacia
Eav 10 @opTtio €ival mMoAU peydAo, n OUOCKEUN
OTAPATAEL Kal akouyeTal 10 @OpPEC NXNTIKA
eldonoinon. lNupiote TNV Kavata avdmoda yla
EepmAOKApIOHa KAl TOTTODETNOTE  MIKPOTEPQ
ovOoTATIKA.

Ot epyaoieq kaBapiopou kat cuvtipnong Oev
TIPEMEL va yivovTal amod nmaidid xwpeic emiAeyn.
311 0dnyiec mephapPdavetal mpoeidomoinon yla
AavBaopévn xprion TG GUCKEUNC.

Ta ouvviotwpeva Ponbnukd  e€aptripata
ouvodevovtalt  amd  Eexwplotég  odnyieg
ao@aAeiac.

+ Mn BuBilete Tn ouokeun, TO NAEKTPIKO KAAWSIO A

TO PIG O€ OTIOIOOATIOTE LYPO.



+ [poCEXETE va UNV KPEUOVTAl MOKPIA HOAALG,
POUAAPLa, YPaBATeG, KA. TAVw ammd Tn CUOKEUN
otav Bpioketal oe Aettoupyia.

MONO TA TIZ EYPQIMAIKEZ ATOPEX

+ AUTH nOUOKELN ATAYOPEVETALVAXPNOLUOTTOLETAL
amd maidid. Alatnpeite T CUOKeUR KAl TO KAAWOI0 @
pakpla anmd madia.

« Tamadid dev mpénel va nai(ouv YeE TN CUCKEUN.

« AUT| n OuoKeun pmopei va XpnolpormolnBei
and  AToOpa  ME  TIEPIOPIOPEVEG  OWMATIKEC,
aloONTNPIOKES ) S1AVONTIKEG IKAVOTNTEC, KAl Ao
datopa mou Ogv €XOUV TNV avaykaia gumelpia n
TIC ATTAPAITNTEG YVWOELS, EQOCOV eMPBAENMOVTAL A
€xouv AdBel odnyieg yla TNV ac@ain xprion tng
OUOKEUNC KAl KATAVOOUV ToUG KIvOUVOoUC.



@

NEPIFPA®H

A Eppolo J Ztom pong

B ZwArjvag tpogodoaciag K Motép

C KoxAiag ouvoAyng L TpavdaQ

D Oirtpo M Koupni ON/OFF & avtiotpogng kivnong
E EAaoTtikn omdtoula N Bouptoa kaBapiopol

F Pubuotiké moodtntag moAtol O Oiltpo maywtou

G Aoxeio P ZUN\EKTNG TOATOU

H E€080¢ Enpwv uMoAEIUpaTWY Q Kavdta xupou

I 'E€0d0¢ xupoU R MrmoukdM On the Go

MPAKTIKEZ 2YMBOYANEZ

1- AloNé€Te péoka ppoUTa Kal AaXaVIKA Kal TTAOVTE Ta KaAd.

AuTo To pnxavnpa €xet oxedlacTei yia tnv e§aywyn XUHOU amoé (pouTta Kat AaXavikd He

UYPNAR TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO OTIWG:

IKANPa @poUTa Kat Aaxavikd: unha, axAddia, Kapota, GEAVo, avavd, poSAakiva K.AT.

Malakd @poUta Kat Aaxavikd: Havtopivia, VIOMATEG, akTvidla, mopTokAhia, oTtagUAla,

Kapmou{t KA.

- Ta okAnpd kat vadn @pouTa Kal AaxaviKd TPEMEL va KOBOVTAL O€ KOUUATI peYEBoUE 2 éwg
4 cm katméxoug 1 éwg 2 cm.

- Na ta okANpd @poUTa Kal Aaxavika Je MEYAAES (VEC Kal yla Ta @UANWSN Aaxavikd (6mwg to
0éAvo), Ba TTPETTEL VA KOYETE TA KOTOAVIA O KOMUATIA PAKOUG 2 €w¢ 4 cm Kal va TUNEETE Ta
@UA\Q TPV TA TOTTOOETAOETE GTOV ATTOXUUWTH).

- Y& @poUTa Kat Aaxavikd pe Xovtpry @Aouda, oKANPEG KOINOTNTEG 1) OTTIOPOUG, APAIPEITE TN
@AOUS A, TIG KOIAOTNTEG KAl TOUG TTOPOUG TTPIV OTTO TNV AToXUUWON.

- Ta kateYuypéva @PoUTa Kal NaXaVvIKA TIPETEL Va £X0LV EEMayWaEl Tiptv TomoBeTnBolv oTov
AMOXUHWTH.

2- Ma maywTtd Kat 6we pouTwv:

- Mg autiv Tn MNXavi} MITOPEITE VA MAPACKEVACETE MAYWTO amd @pouta: umavava,
udvyko, @pdoula, Batduoupa, KTA.

- ®poUTa mov yivovTatl pappeAdda Kat ToupE 0T PNXAvi}: PPAOUAEG, VIOUATEG, TOIAL

Ma To0 MaywTto MOTEé PNV EICAYAYETE MAYWHEVA @POUTA HECA OO TO MEYAAO CwARva

TpoPodociac. Na XpnOIHOTOLEITE MAVTA TOV MIKPO TPOGC ATOQUYI] UMEPPOPTWONG

R SlaKomi¢ ac@alelag. AQrVETE Ta @POUTA va EEMAYWVOLV yla TEPITou 5 Aemtd mpv

EEKIVAOETE PE TNV TTAPACKEUN TOU TTaywTov. MOoTé Un XPNOIMOTIOLEITE AUTH TN A&lToupyia yia

Opuppatioud mayou.

3- NMa BéAtiotn Azitoupyia TOU aAMOXUHWTH, PUBHIcTE To OTUYPIHO avdloya Me Tn
GKANPOTNTA TWV (PPOUTWYV KAl TWV AAXAVIKWV.

lMa palakd @pouta Kat Aaxavikd, meploTpéPte To HoyAO (F) otn Béon «KAelotd».

Ma okAnpd @poUTa Kat Aaxavikd, meploTPEPTE To LoXNO (F) oTn B€on «AvoIKTO».



4- H ouokeury pmopei va pmlokdpel av tomoBetnBolv okAnpd UNIKA. Av oupei auto,

XPNOIUOTIOINOTE TNV AVTIOTPOPN AEITOUPYIA Yia HEPIKA SEUTEPONETTA.

[a va XpNOILOTIOINOETE TNV AVTIOTPOPN AEITOUPYIQ, TTIECTE TO KOUUTT{ QVTioTPO@NG AEIToupyiag

(3) yia 5 Seutepolenta.

AV 1 GUOKEUN TTOPAMEVEL WTAOKAPIOUEVN:

- Avoite t0o kamakt (B), kaBapiote Tov koxhia (C) kat T0 @idtpo (D) kat petd
£MTOVOCUVOPHOANOYNOTE Ta €§0PTAHATA.

- KOWTe Ta UNIKA O€ HIKPOTEPA KOUUATIAL.

5-Mpoobéote Siadoxikd Ta ppoUTa Kal Ta Aaxavikd otov amoxupwth. MpocBéote Tnv emduevn

860N pévov agol anoxupwbei n mponyoupevn §oon.

« Na ka\UTepa anmotehéopata, oTUYTE Ta AydTEPO vwdN @PoUTa Kat Aayavikd, OTwg gival Ta
KapoTa, padi pe vwdn @pouTta Kat Aaxavika Omwg ival To GEAvo.

« Na Xupo amd KapoTa, KOYTE KAOE KapdTO KATA MAKOG OE 4 KOPUATIA.

« Ta A\yotepo @péoKa @PoUTA Kal AaXAVIKA €X0UV XOUNAOTEPN TIEPIEKTIKOTNTA O VEPO Kal

TapAayouv MydTEPO XUHO.

Mpv XPNOILOTIOICETE PPOUTA KAl AAXAVIKA TTOU €XOUV UEIVEL UEPIKEG UEPEG OTO YUYEIO,

BubioTe Ta 0€ vePS Kal APOTE Va AmOPPOPHOOUV OPKETS VEPO TIPIV TA OTUYETE.

To Caxapokdhapo kat GANa ppoUTa Kat Aaxavikd pe ToAU okAnpég iveg Sev otuBovtat.

Mn xpnotpomnoleite mdyo o€ auTo TO Pnxavnua.

Mn XPNOILOTIOLEITE QUTO TO PNXAVNUA Yla va OTUPETE TTOAD EAAwSN PPOUTA KAt AaXAVIKA.

O1 pmavaveg, ta HoAaKd HAavyko Kat AANa TTOAU palakd @poUTa Kat Aaxavika Sgv otufovtal

KaAd o€ autd TO Pnxavnua.

MNa kaAUTepa amoteNéopata, oTOYTE Ta HAAAKA @pouTa Tou éxouv oA {axapn padi pe

okAnpd @pouTa mou €xouv TOAU VePO. MNa mapddelyua, UMopEiTe va oTOYPEeTe puAa padi pe

axhadia. O xupog Ba gival o YEUOTIKOG Kal To oTUYIUO Ba gival To amoTENECHATIKO. Agv

XPedleTal va a@alpeite Toug OTTOPOUG TPV OTUYPETE UM, axAadia Kal AANa @poUTa pE

HaAaKoUG OTIOPOUG.
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6- [a KOAUTEPQ ATTOTENEOUATA KATA TNV TIAPAYWYF} XUHOU, GUCTHVOUHE VA KaBapileTe TAKTIKA
T0 @itpo Kat To Soxeio xupov.

7- Metd tn Xprion, ouvioToUpE va KabapileTe apéOwCE TN CUCKEUN, Yl VA UNV CUCOWPEVOVTAL
Eepd umoleippata ota e§aptrpata. MNa eukoAdTEPO KaBAPIopa, Umopeite va EEMUVETE apyIKA
N ouokeun, adelalovtag éva moTrpt vepd péoa 0To owArva TPo®odoaiag evw AeIToupyei n
OUOKEUN.



TuviiOn mpofAnfpata

To pnxavnua dev avapel.

TpPOMOG AVTINETWITIONG

ENéy€te av éxel TomoOeTnNOEi CWOTA TO PIG
otnv mpida.

ENéy€te av 0 amoxupwTiig €xel
ouvappoloynBei owotd.

H pnxavr dev Eekiva kat n Auxvia
avaBoofrvel

ENéy€te av éxel TomoBeTnOel owOTA TO
Soxeio xupoU 1 papueNadag, kat av
£Qappolel owoTd TO KATAKL A0@AAE(ag.

H pnxavr otapdtnoe a@vika evw
A€ITOUPYOUOE, Kal XNOE SUVAYEPHOG

MAnw¢ Balate moANG 1y TOAU peydAa
KOMMATIA KAl UPTAGKAPE 1) CUOKEVN;
NEITOVPYAOTE TN PNxav otnv
«avTioTpon» Aettoupyia yia 5
SeutepdAenta.

MAnw¢ n pnXavi AeltoUpynce CUVEXWG
yla Tavw amo 20 AemTd Kal TEPACE O
KATaoTtach ac@aleiag;

Auon: AQrioTe TN pnxavn va ekoupaoTei
yia 30 Aemtd, Kat TpoomabnoTe AL

Av n pnxavn Sev ekva, ameubuvOeite oto
TUAMA eEUMTNPETNONG TTEAATWV.

To @iktpo éxel ydapBei

To Kevo avdpeoa 0To QIATPO Kal 0To
ENAOTIKO E€0TPO €ival TTOAU UIKPO. Mn
XElpiCeoTe TN cuokeun otav gival adeta.

Byaivel moAb Aiyog XUpOG.

Agv €xouv OAa Ta GPoUTa Kal Aaxavikd Tnv
{510 TTEPIEKTIKATNTA OF VEPOD.

Emiong, Ta ¢pouta kat Ta Aaxavikd
mapayouv AtydTtepo Xupo dtav ivat
Aydtepo @péoka.

‘Otav KAveTe XUPO amd okAnpd epouta

Kat Aaxavikd, BERAIVESTE 0TI O HIKPAG
HOXAOG eEAéyxou TTOATOU BpiokeTal otn Béon
«AvOIXTO».

Yndpyxet TOAU vepd OTOV TIOATO.

‘OTav KAVETE XUUO amd Jalakd @pouta

Kat Aaxavikd, BERaIVESTE 0TI O MIKPOG
HOXAOG eEAéyxou TTOATOU BpiokeTal otn Béon
«KAEIOTO.

To eEAaoTIKO EE0TPO eV TEPIOTPEPETAL KATA
™ Aertoupyia.

ENéy&te edv to ypavdll (L) otn Bdon

TOU UImoA xupoU Bpioketal og Kahn
KATAOTAON, VW OTNV avTIBETN TIEPIMTWON,
EMIKOIVWVNOTE HE TNV UTTNPETIA
e€unnpPETNONG MEAATWV.




TuviiOn mpofAnfpata Tpomog avtipeTWmong

To Soxeio xupoU Soveital Ehappd dTav Eivat puololoyiko va Soveitat ehagpd To
AEITOUPYEI TO pNYAvnua. Soxeio xupoU katd Tn Aettoupyia.

Agv avoiyel TO KATTAKI A0QOAEIQG HETA TNV EvSéxetat va umrapyet umepBolika
TapAywyr Tou Xupou. TOAU UNIGAEIHpA TTOATOU GTN MNXAvH.
MeplotpéPte To PoXNO (F) oTnV avolkth
Béon, mMEoTe To Kouuni avtiotpoPng
A€lToupyiag Kat aProTe TN pnxavi va
AEITOUPYNOEL TNV AVTIOTPOPN AelToupyia
yla 5 Seutepolenta.

Av Sgv AuBei o mpdBAnua, amevBuvBeite
OTO TUAHA EEUMTNPETNONG TIENATWV.

ANAKYKAQZH

MNpwta to mepiBaiiov!
® AutA n ouokeun TiepAapBAavel TOAG A€IOTTOINCIUA 1 AVAKUKADGIIA UNIKA.
2 NapadwoTe TV o€ 181KO KEVTPO GUANOYHG QTTOPPIUUATWV.

TéNog KUKAoU {wn ¢ NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWYV TIPOIOVTWV:

AuTH n OUOKELN £XEL OXESIAOTEI yla va AelToupyei TOAA Xpovia. QoToo0, dTav Ba amo@acioeTe
VOl TNV OVTIKATAOTAOETE, YNV TNV anoppipete pali pe Ta ouvriOn OIKIaKA amoppippata r o
XwHaTEPR), 0ANA 0g KATAMNAO KEVTPO GUANOYHG amopPIMUATWY Tou SApou (1 Ot KEVTPO
AvVaKUKAWONG).

MpwTta 1o mepIBANov!

AuTr) n ouokeun mepAapBavel ToAuApIBpa agloToICIUA 1) AVAKUKAWGIUA UAIKA.

Na mapadidetal og KEVTPO CUNOYNG AoPPIPPATWY Yia emegepyaaia.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Voordat u het apparaat in gebruik neemt, lees de

handleiding aandachtig door en bewaar het op een

veilige plaats.

® Gebruik het apparaat niet als het op de grond
is gevallen en er zichtbare schade is (bijv. het
beschermdeksel), of als het apparaat niet naar
behoren werkt. In dit geval is het nodig om
het apparaat voor reparatie naar een erkend
servicecentrum te brengen.

® Gebruik het apparaat niet als het snoer of de
stekker beschadigd is. Laat het snoer vervangen
door de fabrikant, klantenservice of gelijksoortig
vakbekwaam persoon om elk gevaar te vermijden.

* Dit product is alleen ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op een hoogte lager dan
2000m. De fabrikant is niet verantwoordelijk en de
garantiegeldt nietin gevalvan commercieelgebruik,
verkeerd gebruik of als de gebruiksaanwijzing
genegeerd wordt.

® Haal de stekker uit het stopcontact onmiddellijk
na gebruik, als u het apparaat zonder toezicht
achterlaat, wanneer u het apparaat in elkaar zet,
uit elkaar haalt of reinigt of bewegende onderdelen
benadert wanneer het apparaat in werking is.



¢ Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale mogelijkheden, of
een gebrek aan ervaring en kennis hebben, tenzij
ze onder toezicht staan van of instructies hebben
gekregen over het gebruik van het apparaat door
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid. @

® Houd altijd toezicht op kinderen zodat ze nooit
met het apparaat spelen en het apparaat niet als
speelgoed gebruiken.

¢ | aat het apparaat niet zonder toezicht gebruiken
door kinderen.

® Duw nooit voedsel met behulp van uw vingers in
het apparaat, gebruik altijd de stamper.

® Uw apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk
gebruik (alleen voor gebruik binnenshuis). Uw
apparaat is niet ontworpen om gebruikt te worden
in de volgende gevallen, die tevens niet door de
garantie worden gedekt: keukens voor personeel
in winkels, kantoren en andere werkomgevingen,
boerderijen, door gasten in hotels, motels, bed &
breakfasts en andere woonomgevingen.

® Maak de onderdelen die met voedsel in aanraking
komen schoon met een spons en zeepwater of in
de vaatwasser. Raadpleeg de gebruiksaanwijzing



om uw apparaat op een juiste manier te reinigen
en onderhouden.

® Gebruik dit apparaat niet langer dan 15 minuten.

® Als bescherming is uw apparaat uitgerust met een
elektronische beveiliging. Als de lading te groot is,
stopt het apparaat en hoort u 10 geluidssignalen.
Gebruik de omkeerfunctie om de lading los te
maken en voeg kleinere ingrediénten toe.

¢ Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.

® Gebruik het apparaat niet op een verkeerde manier.

eIn geval het apparaat met toebehoren
gebruikt kan worden, raadpleeg tevens de
veiligheidsvoorschriften van dit toebehoren.

® Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet
in een vloeistof.

¢ Laat nooit lang haar, sjaals, dassen, etc. over het
apparaat hangen wanneer in werking.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

e Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

e Laat kinderen nooit met het apparaat spelen.



¢ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen
met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek aan ervaring
of kennis hebben, op voorwaarde dat ze onder
toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen
hoe het apparaat veilig te gebruiken en de
mogelijke gevaren begrijpen.

BESCHRIJVING

A Stamper J  Anti-druppel

B Vultrechter K Motoreenheid

C Persschroef L Tandwiel

D Filter M AAN/UIT & Omkeerknop
E Rubber schraper N Schoonmaakborstel

F Pulpniveauregeling 0 Roomijsfilter

G Kom P Pulpopvangbak

H Uitlaat voor droge resten Q Sapkan

I Sapuitlaat R Fles om mee te nemen



NUTTIGE TIPS

1- Kies vers fruit en groente en was ze grondig.

Dit apparaat is ontworpen voor het persen van fruit en groente met een hoog watergehalte,

zoals:

Hard fruit en groente: appelen, peren, wortelen, selderij, ananas, perziken, etc.

Zacht fruit en groente: Mandarijnen, tomaten, kiwi’s, sinaasappelen, druiven, watermeloen, etc.

- Snij hard en vezelrijk fruit en groente in stukken van 2 tot 4 cm groot en 1 tot 2 cm dik.

- Voor hard fruit en groente met lange vezels en bladgroente (zoals selderij), snij de stengels in
stukken van 2 tot 4 cm lang en rol de bladeren op voordat u start met persen.

- Voor fruit en groente met een dikke schil, harde pitten of zaden, verwijder de schil, pit of
zaden voordat u start met persen.

- Ontdooi bevroren fruit en groente voordat u start met persen.

2- Voor de IJs- en Coulisfunctie:

- Fruit dat in deze machine tot roomijs bereid kan worden: banaan, mango, aardbeien, rode
bessen, ...

- Fruit dat in deze machine tot jam en puree kan worden bereid: aardbeien, tomaten, Spaanse
pepers.

Voor roomijs, voeg nooit bevroren fruit via de grote vultrechter toe. Gebruik altijd de kleine

vultrechter om overbelasting of een onveilige werking te vermijden. Laat het fruit eerst

ongeveer 5 minuten ontdooien alvorens roomijs te bereiden. Gebruik deze functie nooit voor het

vergruizen van ijs.

3- Voor de beste persprestaties, pas de perskracht aan naargelang de hardheid van het fruit
of de groente door de afstelhendel te draaien.

Voor zacht fruit en groente, draai de hendel (F) naar de stand “Gesloten”

voor hard fruit en groente, draai de hendel (F) naar de stand “Open”

4- Het apparaat kan vast komen te zitten tijdens het verwerken van harde ingrediénten. Als dit

het geval is, gebruik de Omkeerfunctie gedurende enkele seconden.

Om de Omkeerfunctie te gebruiken, druk en houd de Omkeerknop (3) 5 seconden ingedrukt.

Als de blokkering nog steeds aanwezig is:

- Open het deksel (B), maak de persschroef (C) en de filter (D) schoon en zet het apparaat
opnieuw in elkaar.

- Snij de ingrediénten in kleinere stukken.

5- Doe het fruit en de groente achter elkaar in de sapmachine. Voeg de volgende partij fruit en
groente pas toe eenmaal de vorige is verwerkt.



© \oor betere persprestaties, pers vezelarm fruit en groente, zoals wortelen, samen met vezelrijk

fruit en groente, zoals selderij.

® Voor het persen van wortelen, snij elke wortel in de lengte in 4 stukken.

® Fruit en groente die niet volledig vers zijn, hebben een lager watergehalte en zullen minder

sap geven.

® Voor het persen van fruit en groente die reeds enkele dagen in de koelkast bewaard zijn, week

ze in water en laat ze een bepaalde hoeveelheid water absorberen voordat u ze perst.

® Kudzu, suikerriet en ander fruit en groente met zeer harde vezels kunnen niet worden geperst.

e Gebruik geen ijs in dit apparaat.

e Gebruik dit apparaat niet voor het persen van fruit en grote met een hoog oliegehalte.

® Bananen, zachte mango’s en ander zacht en smeuig fruit en groente worden in dit apparaat

niet goed geperst.

® \oor betere persprestaties, pers zacht fruit met een hoog suikergehalte samen met hard fruit
met een hoog watergehalte. Bijv. u kunt appelen samen met peren persen. Dit geeft niet alleen
een andere smaak aan het sap, maar het fruit wordt tevens beter geperst. Voor appelen, peren
en ander fruit met zachte zaden, is het niet nodig om de zaden voor het persen te verwijderen.

6- Voor betere persprestaties bevelen wij aan om de filter en de sapkom regelmatig te reinigen.

7- Na gebruik wordt het aanbevolen om het apparaat snel schoon te maken om ophoping van
gedroogde resten op het toebehoren te vermijden. Voor een eenvoudigere reiniging, spoel het

apparaat tijdens de werking eerst door een glas water in de vultrechter te gieten.

Mogelijke fouten Oplossing

Het apparaat kan niet worden
ingeschakeld

Controleer of de stekker juist in het stopcontact zit.
Controleer of het deksel juist is aangebracht.

De machine kan niet
worden ingeschakeld en het
controlelampje knippert

Controleer of de pers- of jamkom juist is aangebracht
en controleer tevens of het veiligheidsdeksel zich op
één lijn bevindt.

De machine stopt plotseling met
werken en er gaat een alarm af.

Is het apparaat verstopt door overmatige invoer (te
veel of te grote stukken)?

Stel het apparaat in op de “Reverse” (achteruit) modus
en schakel het 5 seconden in.

Heeft het apparaat de veiligheidsmodus geopend na
een continue werking van meer dan 20 minuten?
Oplossing: Laat het apparaat 30 minuten afkoelen
voordat u het opnieuw gebruikt.

Als het apparaat niet opnieuw start, neem contact op
met onze klantenservice.

De filter is bekrast.

De ruimte tussen het filter en de rubber en schraper is
zeer klein. Gebruik het apparaat niet leeg.

QC



Mogelijke fouten Oplossing

Er wordt zeer weinig sap geperst. | Het watergehalte verschilt naargelang het soort fruit
of groente.

Fruit en groente produceren tevens minder sap
naarmate ze aan versheid inboeten.

Voor het persen van hard fruit en groente, controleer of
de pulphendel in de stand “Open” staat.

De pulp bevat veel water. Voor het persen van zacht fruit en groente, controleer
of de pulphendel in de stand “Dicht” staat.

De rubber schraper draait niet Controleer of het tandwiel (L) aan de onderkant van

tijdens de werking. de sapkan niet versleten is. Als dit het geval is, neem
contact op met uw klantenservice.

De sapkom schudt lichtjes Het is normaal dat de sapkom tijdens de werking van

wanneer het apparaat wordt het apparaat lichtjes schudt.

ingeschakeld.

Het veiligheidsdeksel kan tijdens | Er kan te veel restpulp in het apparaat aanwezig
het persen niet worden geopend. | zijn. Draai de hendel (F) naar de open stand, druk op
de omkeerknop en laat het apparaat 5 seconden in de
omkeermodus werken.

Als het probleem na het toepassen van het
bovenstaande nog niet is verholpen, neem contact op
met onze klantenservice.

RECYCLING

Denk aan het milieu!
® Uw apparaat bevat waardevol materiaal dat herwonnen of gerecycled kan worden.
2 Breng het naar een lokaal inzamelpunt.

Elektrische en elektronische producten aan het einde van hun levensduur:

Uw apparaat is ontworpen om vele jaren mee te gaan. Als u echter van plan bent om het te
vervangen, gooi het dan niet weg met het normale huisvuil of op een stortplaats, maar lever het
in bij een gepast inzamelpunt in uw gemeente (of, indien van toepassing, een recyclingcentrum).
Denk aan het milieu!

Uw apparaat bevat vele materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.

Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.



SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, lesen
Sie die Broschiire sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie an einem sicheren Ort auf.

® Benutzen Sie dieses Gerat nicht, wenn es fallen
gelassen wurde und sichtbare Schaden aufweist
(z. B. die Schutzplatte), oder wenn es nicht
einwandfrei funktioniert. In diesem Fall muss es
an ein autorisiertes Kundendienstzentrum gesandt
werden.

® Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschddigt ist. Das Netzkabel
muss vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen ausgetauscht
werden, um jegliche Gefahr zu vermeiden;

® Dieses Produkt ist nur fiir den privaten Gebrauch in
Innenbereichen und auf einer Hohe unter 2.000 m
entwickelt. Bei jeglicher kommerzieller Nutzung,
unsachgemaRer Verwendung oder Nichteinhaltung
der Anweisungen tbernimmt der Hersteller keine
Haftung und die Garantie tritt nicht in Kraft.

e Ziehen Sie stets den Netzstecker des Gerates, sobald
Sie es nicht mehr benutzen, unbeaufsichtigt lassen
oder wenn Sie es zusammensetzen, zerlegen oder
reinigen und sich Teilen nahern, die sich bewegen.
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e Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, es sei denn, sie
wurden von einer Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, beaufsichtigt oder in die
Benutzung des Gerats eingewiesen.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt
spielen und es nicht als Spielzeug verwenden.

e Kinder diirfen das Gerat nicht ohne Aufsicht
verwenden.

e Schieben Sie Lebensmittel niemals mit Ihren
Fingern, benutzen Sie immer den Schieber.

eThr Gerat ist nur fiir den privaten Gebrauch
in der Kiiche (nur fiir den Gebrauch im Haus)
bestimmt. Es ist nicht dazu vorgesehen, in den
folgenden Einsatzbereichen benutzt zu werden,
die nicht von der Garantie abgedeckt sind:
Personalkiichenbereichen in Geschaften, Biiros
und anderen Arbeitsumgebungen; in Bauernhdofen;
die Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen; in Gastezimmern oder
ahnlichen Unterkiinften.



¢ Die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sollten mit einem Schwamm und
Seifenwasser oder in einer Geschirrspiilmaschine
gereinigt  werden. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung, um mehr iiber die komplette
Reinigung und Wartung Ihres Gerdtes zu erfahren.

® Dieses Gerat darf nicht langer als 15 min benutzt
werden.

e Thr Gerat ist mit einem elektronischen Schutz@
ausgestattet. Wenn es iberlastet ist, stoppt das
Gerdt und erzeugt 10 Signaltone. Lassen Sie das
Gerat riickwartslaufen, um etwaige Blockaden
zu entfernen. Geben Sie anschlielend kleinere
Zutaten in das Gerat.

¢ Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende
Wartungsarbeiten diirfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefiihrt werden.

®Die Anleitungen fiir das Gerdat warnen vor
Zweckentfremdung.

e \Wenn zusatzliches Zubehor empfohlen wird,
beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise, die
diesem Zubehor beiliegen.

® Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Fliissigkeit.

e L assen Sie weder Ihr Haar, Schals, Krawatten, usw.
tiber das Gerat hangen, wenn es in Betrieb ist.



AUSSCHLIESSLICH EUROPAISCHE MARKTE

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient
werden. Halten Sie das Gerdt und sein Netzkabel
auBer Reichweite von Kindern.

¢ Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Dieses Gerat kann von  Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Personen, denen es an
Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und
die Gefahren verstehen.



BESCHREIBUNG

A Schieber J Tropf-Stopp

B Einfiillschacht K Motoreinheit

C Entsafter-Schnecke L Zahnrad

D Filter M EIN-/AUS- und Riickwdrts-Taste
E Gummischaber N Reinigungsbiirste

F Trester-Fiillstandkontrolle 0 Eiscremefilter

G Schiissel P Tresterbehalter

H Auslass fiir trockene Riickstande Q Saftbehalter

I Saftauslass R Flasche fiir unterwegs

PRAKTISCHE TIPPS

1- Verwenden Sie frisches Obst und Gemiise und waschen Sie es griindlich.

Dieses Gerdt wurde zum Entsaften von Obst und Gemiise mit hohem Wassergehalt

entwickelt, wie zum Beispiel:

Hartes Obst und Gemiise: Apfel, Birnen, Karotten, Sellerie, Ananas, Pfirsiche usw.

Weiches Obst und Gemiise: Mandarinen, Orangen, Tomaten, Kiwis,Trauben, Wassermelone usw.

- Hartes, faserreiches Obst und Gemiise miissen in Stiicke von 2 bis 4 cm und 1 bis 2 cm Dicke
geschnitten werden.

- Bei hartem Obst und Gemiise mit langen Fasern und Blattgemiise (zum Beispiel Sellerie) sollten
die Stiele in Stiicke von 2 bis 4 cm Lange geschnitten werden und die Blatter vor dem Entsaften
zusammengerollt werden.

- Bei Obst- und Gemiisesorten mit dicker Schale oder harten Kernen bzw. Steinen sollten vor dem
Entsaften Schale, Kerne und Steine entfernt werden.

- Gefrorenes Obst und Gemiise muss vor dem Entsaften aufgetaut werden.

2- Fiir Eiscreme und Coulis:

- Obstsorten, aus denen mit diesem Gerdt Eiscreme hergestellt werden kann: Banane,
Mango, Erdbeere, rote Beeren...

- Obst, die Mithilfe dieses Gerdtes zu Marmelade und Piirees verarbeitet werden kann:
Erdbeeren, Tomaten, Chilis.

Geben Sie fiir Eiscreme niemals gefrorene Friichte in den groRen Einfiillschacht. Benutzen

Sie immer den kleinen Schacht, um zu vermeiden, dass das Gerit iiberlastet wird und der

Uberlastungsschutz ausgeldst wird. Lassen Sie die Friichte fiir etwa 5 min antauen, bevor Sie

mit der Zubereitung von Eiscreme beginnen. Versuchen Sie niemals, mit dieser Funktion Eis zu

zerkleinern.

3- Fiir die besten Entsaftungsergebnisse die Entsaftungsstufe je nach Harte des Obstes und
Gemiises durch Drehen des Einstellhebels anpassen.

Stellen Sie fiir weiche Obst- und Gemiisesorten den Schalter (F) auf die Position ,Geschlossen”.
Stellen Sie fiir harte Obst- und Gemiisesorten den Schalter (F) auf die Position ,0ffen”



4- Durch das Einfiillen harter Zutaten kann das Gerat verstopft werden. Benutzen Sie in diesem

Fall fiir einige Sekunden die Riicklauffunktion.

Halten Sie zur Aktivierung der Riicklauffunktion die Riicklauftaste (3) fiir 5 Sekunden gedriickt.

Wenn sich die Verstopfung so nicht 6sen l@sst:

- Offnen Sie der Deckel (B), reinigen Sie die Entsafter-Schnecke (C) und den Filter (D) und
montieren Sie die Abdeckung wieder.

- Schneiden Sie die Zutaten in kleinere Stiicke.

5- Geben Sie das Obst und Gemiise nacheinander in den Entsafter. Geben Sie die ndchste Portion

erst in den Entsafter, wenn die vorherige Portion verarbeitet ist.

e Um eine besseres Entsaftungsergebnis zu erhalten, entsaften Sie faserarmes Obst und Gemiise,
wie zum Beispiel Karotten, zusammen mit faserreichem Obst und Gemiise, wie zum Beispiel
Sellerie.

e Schneiden Sie Karotten zum Entsaften jeweils der Lange nach in 4 Stiicke.

® Obst und Gemiise, das nicht ganz frisch ist, hat einen geringeren Wassergehalt und ergibt
weniger Saft.

® Wenn Sie Obst und Gemiise entsaften, dass einige Tage im Kiihlschrank gelagert wurde, legen
Sie es vor dem Entsaften eine Weile in Wasser, damit es eine ausreichende Menge Wasser
absorbiert.

® Kudzu, Zuckerohr und anderes Obst und Gemiise mit besonders harten Fasern konnen nicht
entsaftet werden.

® Geben Sie kein Eis in dieses Gerat.

o Entsaften Sie kein Obst oder Gemiise mit hohem Olgehalt in diesem Gerit.

® Bananen, weiche Mangos und anderes Obst und Gemiise, die weich sind und eine breiige
Konsistenz haben, sind nicht besonders gut zum Entsaften geeignet.

e Um ein besseres Entsaftungsergebnis zu erhalten, verarbeiten Sie weiches Obst mit hohem
Zuckergehalt zusammen mit hartem Obst mit hohem Wassergehalt. Sie kénnen zum Beispiel
Apfel mit Birnen zusammen entsaften. Dadurch erhilt der Saft nicht nur einen neuen
Geschmack, auch das Entsaften ist effektiver. Bei Apfeln, Birnen und anderem Obst mit weichen
Kernen, miissen die Kerne vor dem Entsaften nicht entfernt werden.

6- Um eine bessere Entsaftungsleistung zu gewahrleisten, empfehlen wir, den Filter und den
Saftbehdlter regelméRig zu reinigen.

7- Nach dem Gebrauch empfiehlt es sich, das Gerdt schnell zu reinigen, damit sich keine
getrockneten Obst- und Gemisereste auf dem Zubehor ansammeln. Um das Reinigen zu
erleichtern, kdnnen Sie das Gerat zunachst spiilen, indem Sie ein Glas Wasser wahrend das Gerdt
in Betrieb ist, in den Einfiillschacht gieRen.



Problem Losung

Das Gerdt ldsst sich nicht einschalten.

Priifen Sie, ob der Netzstecker korrekt
eingesteckt ist.

Priifen Sie, ob der Slow Juicer korrekt
montiert ist.

Das Gerdt kann nicht aktiviert werden und
die Anzeigeleuchte blinkt.

Priifen Sie, ob der Entsafter- oder
Marmeladenbehalter korrekt installiert
wurde und ob der Sicherheitsdeckel richtig
ausgerichtet ist.

Das Gerdt stoppt plétzlich wahrend des
Betriebs und der Alarm ertont.

Ist das Gerat verstopft, weil zu viel auf
einmal eingefiillt wurde (zu viele Stiicke
oder zu groRe Stiicke)?

Schalten Sie das Gerét in den ,Umkehr”-
Modus und lassen Sie es 5 Sekunden lang
laufen.

Hat das Gerdt in den Schutzmodus
geschaltet, nachdem es mehr als 20
Minuten ohne Unterbrechung gelaufen
ist?

Losung: Lassen Sie das Gerdt 30 Minuten
lang ruhen und versuchen Sie es dann
erneut.

Der Filter wurde verkratzt.

Der Abstand zwischen Filter und
Gummischaber ist sehr klein; lassen Sie das
Gerdt nicht laufen, wenn es leer ist.

Es wird nur sehr wenig Saft extrahiert.

Der Wassergehalt der verschiedenen Obst-
und Gemisesorten variiert.

Obst und Gemiise ergeben aullerdem weniger
Saft, wenn sie nicht mehr ganz frisch sind.

Wenn Sie harte Friichte und Gemiise
entsaften, stellen Sie sicher, dass der
Trester-Hebel auf die Position ,Gedffnet”
gestellt ist.

Der Trester enthdlt sehr viel Wasser.

Wenn Sie weiche Friichte und Gemiise
entsaften, stellen Sie sicher, dass der
Trester-Hebel auf die Position ,Geschlossen”
gestellt ist.

Der Gummischaber dreht sich nicht wahrend
des Betriebs.

Priifen Sie, ob das Zahnrad (L) am Boden
des Entsafterbehdlters méglicherweise
abgenutzt ist; falls ja, wenden Sie sich bitte
an Ihren Kundendienst.




Problem Losung

Die Schiissel wackelt etwas, wenn das Gerat
eingeschaltet ist.

Ein leichtes Wackeln der Entsafterschiissel
wahrend des Betriebs ist normal.

Der Sichereitsdeckel l@sst sich nach dem
Entsaften nicht 6ffnen.

Maglicherweise befindet sich zu viel
Trester im Gerdt. Stellen Sie den Schalter
(F) auf die gedffnete Position, driicken Sie
die Riicklauftaste und lassen Sie das Gerat
fiir 5 Sekunden im Riicklaufmodus laufen.
Wenn Sie das Problem mithilfe der oben
beschriebenen MaRBnahmen nicht lGsen
konnen, wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

RECYCLING

konnen.

Elektrische und elektronische Altgerate:

Umweltschutz hat Prioritat!
® Ihr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen oder recycelt werden

< Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Ihr Gerdt wurde fiir einen Gebrauch iiber viele Jahre entwickelt. Wenn Sie allerdings planen, es zu
ersetzen, entsorgen Sie es nicht mit den normalen Haushaltsabfdllen oder in einer Miilldeponie,
sondern bringen Sie es zu einer entsprechenden Sammelstelle, Ihrer Behdrde vor Ort oder einem

Wertstoffhof.
Umweltschutz hat Prioritat!

Ihr Gerdt enthdlt viele Rohstoffe, die zuriickgewonnen bzw. recycelt werden kénnen.
Bringen Sie es zur Entsorgung zu einer Sammelstelle.



SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the first time, read

the booklet carefully and keep it in a safe place.

® Do not use the appliance if it has been dropped and
there is visible damage to it (e.g. the protection
panel), or if it fails to function normally. In this
case, it must be sent to an approved service centre.

® Do not use the appliance if the power cord or plug
is damaged. The power cord must be replaced by@
the manufacturer, its after-sales service or similarly
qualified persons in order to avoid danger.

¢ This product has been designed for indoor and
domestic use only, and at an altitude below 2000m.
Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will
not apply.

¢ Always unplug the appliance when not in use, if
left unattended, during assembly, disassembly and
cleaning.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given



supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance and do not use it
as a toy.

¢ Do not allow children to use the appliance without
supervision.

¢ Never push food with your fingers, always use the
pusher.

® Your appliance is for domestic culinary use only
(for use inside the home only). It has not been
designed to be used in the following circumstances,
which are not covered by the guarantee: in kitchen
areas reserved for staff in shops, offices and other
professional environments, on farms, by clients of
hotels, motels and other residential environments
and in guest rooms or similar accommodation.

eThe parts in contact with food should be
cleaned with a sponge and soapy water or in the
dishwasher; please consult the instruction manual
for the complete cleaning and maintenance of
your appliance.

¢ This appliance should not be used for more than
15 minutes at a time.

* To protect your appliance, there is a safety stop.
If the contents are too much or the pieces are too



large, the appliance stops and beeps 10 times. Use
the reverse function to unblock the appliance, and
cut the pieces smaller.

¢ Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

®The instructions for appliances warn against
misuse.

¢ In the case that, an additional accessory would be
proposed, it would be accompanied with its own
safety instructions.

* Do not immerse the appliance, power cord or plug
in water or any other liquid.

* Do not allow long hair, scarves, ties, etc. to hang
over the appliance when it is in use.

EUROPEAN MARKETS ONLY

® This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.

e Children shall not play with the appliance.

® This appliance may be used by people with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience or knowledge, provided they are
supervised or have received instruction to use the
appliance safely and understand the dangers.



DESCRIPTION

A Pusher J  Anti-drip

B Feeding tube K Motor unit

C Pressing screw L Gear

D Filter M ON/OFF & Reverse button
E Rubber scraper N Cleaning brush

F Pulp lever control 0 Ice cream filter

G Bowl P Pulp Collector

H Dry residue exit Q Juice jug

I Juice exit R On The Go Bottle

PRACTICAL TIPS

1- Choose fresh fruits and vegetables and wash them thoroughly.

This machine has been designed to juice fruits and vegetables with high water content,

such as:

Hard fruits and vegetables: apples, pears, carrots, celery, pineapples, peaches, etc.

Soft fruits and vegetables: mandarin oranges, tomatoes, kiwis, oranges, grapes, watermelon,

etc.

- Hard, fibrous fruits and vegetables must be cut into pieces within 2 to 4 cm in size, and
between 1 to 2 cm thick.

- For hard fruits and vegetables with long fibres and leafy vegetables (such as celery), stems
should be cut into pieces within 2 to 4 cm long, and leaves should be rolled up before juicing.

- For fruits and vegetables with thick skins, or hard pits or seeds, the skins, pits and seeds
should be removed before juicing.

- Frozen fruits and vegetables must be thawed before juicing.

2- For Ice Cream and Coulis functions :

- Fruits that can be made into ice-cream in this machine: banana, mango, strawberry, red
berries...

- Fruits that can be made into jams and purees in this machine: strawberries, tomatoes,
chillies...

For Ice Cream, never insert frozen fruit through the big feeding tube. Always use the small

one to avoid overload or safety break.Please let the fruit thaw for 5 min before starting to

make the ice cream. Never use this function to make crushed ice.

3- For best juicing results, adjust the juicing strength according to the hardness of the
fruits and vegetables by turning the adjustment lever.

For soft fruits and vegetables, turn the lever (F) to the “Closed” position.

For hard fruits and vegetables, turn the lever (F) to the “Open” position.



4- Inserting hard ingredients can block the appliance. If this happens, use the Reverse function
for a few seconds.

To use Reverse function, push Reverse button (3) for 5 seconds.

If it stays blocked:

- Open the cover (B), clean the juicing screw (C) and the filter (D) and then re-assemble

- Cut the ingredients into smaller pieces.

5- Add the fruits and vegetables into the juicer sequentially. Add the next batch only after the

previous batch has been processed.

e For better juicing effect, juice low-fibre fruits and vegetables like carrots together with fibrous
fruits and vegetables like celery.

e When juicing carrots, cut each carrot lengthwise into 4 pieces.

e Fruits and vegetables that are not entirely fresh have lower water contents, and will produce
less juice.

e When juicing fruits and vegetables that have been left in the refrigerator for a few days, soak
them in water to allow them to absorb an adequate amount of water before juicing.

® Kudzu, sugar canes and other fruits and vegetables with especially hard fibres cannot be juiced.

® Do not use ice in this machine. @
® Do not use this machine for juicing fruits and vegetables with high oil contents.
® Bananas, soft mangoes and other fruits and vegetables that are soft and mushy do not juice
well with this machine.
e For better juicing effect, juice soft fruits with high sugar contents together with hard fruits
with high water contents. For example, you can juice apples together with pears. Not only does
this add a new flavour to the juice, it also makes juicing more effective.

6- For better juicing performance, we advise to regularly clean the filter and the juice bowl.
7- After use, it is advisable to clean the appliance as quickly as possible to avoid the accumulation

of dried food in the appliance. To make cleaning easier, you can first rinse it by pouring a glass
of water through the feed tube during operation.



Common faults Handling method

The appliance cannot be turned on

Check if the plug has been plugged in properly.
Check if the juicing jug has been fitted properly.

The appliance will not start, and the
indicator lamp flashes

Check if the juicing or jam bowl has been fitted
properly, and check if the safety lid is properly
aligned.

The appliance stopped suddenly during
operation, and is beeping

Is the appliance is clogged from excessive
feeding (too many pieces or pieces too large)?
Put the appliance into “Reverse” mode and let it
run for 5 seconds.

Has the appliance entered its safety mode after
working continuously for more than 20 minutes?
Solution: Allow the appliance to rest for

30 minutes, then try again.

If you are unable to restart the appliance, get in
touch with our customer service.

The filter has been scratched

The gap between the filter and the rubber scraper
is very small; do not run the appliance when empty.

Very little juice is extracted

Water content varies between different fruits and
vegetables.

Fruits and vegetables also produce less juice when
they lose their freshness.

When juicing hard fruits and vegetables, check
that the pulp lever control is in the “Open”
position

There is a lot of water in the pulp

When juicing soft fruits and vegetables, check
that the pulp lever control is in the “Closed”
position.

The rubber scraper does not rotate
during operation

Check if the gear (L) at the base of the juice bowl
has not deteriorated, if so contact your customer
service

The juicing bowl shakes slightly when
the machine is turned on

Slight shaking of the juicing bowl during
operation is normal.

The safety lid cannot be opened after
juicing

There could be too much residual pulp in the
machine. Turn the lever (F) in open position,
press the reverse button and allow the machine to
run in reverse mode for 5 seconds.

If you are unable to resolve the problem after
trying the above, get in touch with our customer
service.




RECYCLING

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.

]

End-of-Llife electrical and electronic products:

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace it,
do not throw it away with normal household rubbish or in a landfill but take it to a suitable
collection point provided by your local authority (or to a recycling center if applicable).
Environnemental protection first!

Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.

Take it to a collection point for processing.
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MPABWJIA TEXHIKU BE3MNEKA

lNepen nepwum  BUKOPUCTAaHHAM  Npunagy,

YBaXKHO NpounTanTe iHCTPYKLUilo Ta TpymawnTe i B

LOCTYMHOMY MiCL.

+ He BumkopuctoBynTe npwunag, AKWO BiH nagas
i Mae BuMAUMI NOWKOAXEeHHA (Hanpuknag,
MOLUKOAMEHO 3aXMCHY NaHenb), abo AKLWO BiH He
NPaUIOE HANEXHUM UYMHOM. Y TakoMy BuUMagKy
Moro Heob6XiAHO BiAMNPaBUTM B aBTOPM3OBAHWUIA
CEepPBICHUN LEHTP.

+ He BuKopuctoByimnte npunag, AKWO NOLKOAXEHO
WHYp ’KMBNEHHA abo wrtencenb. LHyp
XUBNEHHA Ma€ OyTM 3aMiHEeHUA BUPOOHUKOM, @
aBTOPU30BaHMM  CEPBICHUM  LeHTpoM  ab
ocobamn 3 BigNoBigHOW KBanidikali€to, u406
YHUKHYTU Hebe3neku.

+ Llen npunagnpu3sHayeHUATINbKN ANANO6YTOBOroO
BUKOPUCTAHHA B MPUMILLEHHI Ha BUCOTI HUXKYe
2000 m Hap piBHeM Mops. Y pasi 6ygb-akoro
KOMEepUiNHOro 3aCTOCYBaHHA, BUKOPUCTAHHA He
3a NpM3HayYeHHAM ab0 HeJOTPUMAHHSA IHCTPYKLiN
BUPOOHNK He Hece BigMoOBigaNbHOCTI i He HadaE
MKOOHUX rapaHTii.

« 3aBXAW Big'eqHYyNTe Npunag Big mepexi, ogpasy
NicnA BUMKHEHHA AKWO BW 3alULIAETe WNOro



6e3 Harnagy, nig 4yac 36mpaHHA, Po36MpaHHA
abo ounleHHA, a TaKOXK TOPKAKUNCb PYXOMMX
Aetanen nifg yac BUKOPUCTAHHA.

Llen npunag He npu3HavyeHO ANA BUKOPUCTAHHA
ocobamn (30Kpema [iTbMun) 3 OOMEKEHUMM
Gi3VYHMMKM,  CEHCOPHMMK UM PO3YMOBUMM
MoxnmBocTtamK, abo ocobamn, WO MatTb
HeJOCTaTHbO AOCBIAY Ta 3HaHb, OKPIM BUNAAKIB,
KON BOHM BMKOPWUCTOBYIOTb npwunag nig
Harnagom abo 6ynu NPOIHCTPYKTOBAHi CTOCOBHO
MOro BUKOPUCTaHHA 0coboto, BianoBiganbHOLO 3a
ixHI0 6e3neky.

[iTv noBMHHI 3aBxan nepebyBaTn Nig HarNAZOM,
o6 BOHW He rpanunca 3 NpunagoMm.

He no3sonanTte QitAM KOpUCTyBaTUCA NPUIagom
6e3 Harnagy.

Hikonn He 3awrtoBxynTe NpoayKTV NanbLAaMU,
3aBXAV BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY.

Baw npunag npusHavyeHnn TiNbKn - gnA
noOyTOBOro BMKOPMWCTaHHA (4N1A BUKOPUCTAHHA
TiMbKM  BCepeduHi  npumiweHHdA). BiH  He
NPW3HaYeHU ONA BUKOPUCTaHHA B NepenivyeHmnx
HVXK4e YMOBaX, AKi He nepeabayeHi rapaHTieto: y
KyXOHHWX 30Hax AN NepCcoHany marasuHis, odicis
Ta iHWNX pobounx NpumilieHb, Y GepmMepCbKnx



NPUMILLEHHAX, KNIEHTaMK B roTenAx, MoTenAx Ta
IHWKMX 3aKnagax ana TMMYacoBOro NMPOXKMBAHHA
ab0o B opeHAoBaHMX NPUMILLEHHSX.

YacTuHW, WO KOHTAKTYIOTb i3 BKel, cnig Mntu
rybKot Ta MUIbHOK BOAOK abo B NOCYAOMUIHIN
MalnHi. [nB. goknagHi BKas3iBKM 3 OUYMLLEHHA
Ta 06CNyroByBaHHA nNpwnagy B iHCTPYKUii 3
eKcnyaTauii.

MNpwvnag He cnig BUKOPWUCTOBYBATU MPOTAroOm
GinbLue HiXK 15 XBUVH.

Ina popatkoBoi 6e3nekn npwunag OCHAaLEHO
3aco6amMn eNeKTPOHHOro 3axucTty. Y BMMagKy
nepeHaBaHTaXXeHHA npwuiag BUMUKAETbCA |
nopa€ 10-KpaTHUM 3BYKOBUW CUMHas. 3anycTiTb
npunag y pPEeBEePCUBHOMY pexumi, wob
p036710KyBaTK MOr0. 3aBaHTaXKyNTe iHFPedieHTH
MEHLLOro po3mipy.

[iTam 3a60poHAETbCA 6e3 HarnAgy ounLlyBaTh Ta
obcnyrosyBaTy npunag,.

[HCTPYKUil 3 ekcnnyaTauil MiCTATb NonepeaMXeHHA
LOA0 HEHANTEXHOIo BUKOPUCTaHHA.

AKWwo 3 npunagom MOXKHa BUKOPUCTOBYBATU
AOJATKOBI akcecyapu, BOHM NMOCTayaTUMyTbCA 3
OKPEMMMM iIHCTPYKLIAMMN 3 TEXHIKK 6e3neKu.

He 3aHyptonte npwunag, WHYpP »KMBMEHHA abo
wrencens y pianHy.



- [ling yac poboTm npunagy He ponyckanmte
3BMCAHHA Hag HWUM JOBroro BosioccA, wapdis,
KpaBaToOK TOLO.

TUIbKW ANA €EBPOMNENCbKUX PUHKIB

- [lpynag He c<nig BUKOPUCTOBYBATU  [AiTAM.
36epirante npunag i WHYP JKMBNIEHHA B
HeJOCTYrNMHOMY ANA Aiten micui.

« [liTaM 3a60pPOHAETLCA rpaTHCA 3 NPUNAOM.

+ Llenn npunapg MoXHa BMKOPUCTOBYBaTM ocobam
3 0OMEeXeHUMN @i3NYHUMN, CEHCOPHUMU UK
PO3yMOBMMW MOXNNBOCTAMKM abo ocobam 3
HeJOCTaTHIM JOCBIAOM Ta 3HaHHAMM 32 YMOBY, LLIO
BOHM nepebyBatoTb Nig HarnAagom abo oTpumanu
IHCTPYKUiT Wwofo 6e3neyHoro BMKOPUCTAHHSA
npunagy Ta YCBifOMIOIOTb MOXNNBY Hebe3neky.



C

A LWroBxay K MoTopHuin 6510k

B 3aBaHTaxyBanbHui oTBip L 3y6uacTe Koneco

C LHek M KHonKa BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA i
D ®inbtp peBepcy

E TymoBuii WWKpe6ok N LUliTouyka gns ounLieHHs

F KoHTtponb piBHA M'aKyLwy O O®inbTp Ans MOpo3MBa

G Yawa P KoHTelHep ana m'akyla

H Micue Bnxoay cyxux 3anuukis Q Yawa ana coky

I Otsip Ana Buxoay Coky R [lopoxHA nnAawka

J 3axucT Big po36pusKyBaHHA

MPAKTUYHI MOPAAN

1. BubepiTb CBiXi GpyKTN Ta OBOUI Ta peTenbHO NpomMuiiTe ix.

Lleit npunap npusHayeHnini ANA BUYaBNIOBAHHA COKY 3 GPYKTIB Ta OBOYIB i3 BUCOKMM

BMicTOM Bogu:

Teepai $pyKTH Ta oBoui: AGNYKa, FPYLLi, MOPKBA, Cenepa, aHaHacu, NepcrKy ToLwo.

M’aKi GpyKTIN Ta 0BOYi: MaHAAPVHW, NOMIZOPW, KiBi, aneibCyiHW, BUHOTPaf, KaByH i T. A.

- TBepai, BONOKHWCTI GPyKTH Ta OBOYI HEOOXiAHO NOPI3aTH Ha WMATKIM PO3MiPOM Bif 2 A0 4 CM
i TOBLWMHOIO Big 1 A0 2 cMm.

- [inA TBepAMX GPYKTIB Ta OBOUYIB i3 [OBrMMM BOSIOKHAMU Ta JINCTOBUX OBOMIB (Takmx AK
cenepa): ctebna cnig po3pisaT Ha LUMATOYKM AOBXMHOW BiA 2 [O 4 CM, @ NUCTA cnif
CKpyuyBaTW nepes BUYaBIOBaHHAM.

- [inA GpyKTiB i OBOUIB i3 TOBCTOIO LIKIPKOI abo 3 TBEPAUMU KICTOUKAMM YN HaCiHHAM cnifp
BUAANINTY LKIPKY, KICTOUKM 1 HACiHHA Nepep NPVroTyBaHHAM COKY.

- 3amoporkeHi GPyKTM Ta OBOYI HEOOXIAHO PO3MOPO3NTN Nepes BUYABTIIOBAHHAM COKY.

2- inA GpyHKLUil npuroTryBaHHA MOpo31Ba Ta piAKoro niope:

- OpyKTN, 3 AKUX MOXHa NPUroTyBaTW MOPO3MBO B LbOMYy mpunagi: 6aHaH, MaHro,
NoNyHMLA, YePBOHI AroaMW...

- ®pyKTu, AKi MOXHa NepeTBOPUTU Ha AXKEMM Ta Niope 3a A0NOMOroio Lboro npunaay:
nonyH1uA, NomMigopu, nepeLb Yuni.

Mpu npuroTyBaHHi MOpo3MBa He 3aBaHTaXKyliTe 3aMopoXKeHi GppyKTN yepes BennKuii

3aBaHTaXXyBaibHuii oTBip. W06 YHMKHYTW nepeHaBaHTaXKeHHA i cnpauboBYBaHHA

CcMCTEMM 3aXWCHOTO BUMKHEHHS, 3aBaHTaXyliTe HeBenuKi iHrpepieHTn. 3auekaiite

BMPOAOBX 5 XBUVIH, IOKN GPYKTH TPOXM PO3MOPO3ATLCA, MEPLL HiX roTyBaTW MOPO3KBO. He

BMKOPUCTOBYITE L0 GYHKLiI0 ANA NPUroTyBaHHA NOAPIOHEHOro NboAy.



3- o6 AocArTM Kpawmx pesynbratis COKY, Bigperynionte noTy»HicTb
BUYaBNIOBaHHA BiANOBiAHO 10 TBepAOCTi 0BOYIB Ta GpPYKTiB, NOBEPHYBLUN NepeMuKay.
[na m'aknx GpyKTiB i oBOUIB NOBEPHITL NepemyKay (F) y NONoXKeHHA «3akpuTuiy.

ina TBepaux GppyKTiB i 0BOUIB NOBEPHITb Nepemmnkau (F) y nonoxeHHs «BigKpntuiny.

4- [oTpannAHHA TBEPAUX IHrPeRieHTIB MOXKe 3abnoKyBaTu npunag. Y Takomy BUMNaaKy
BBIMKHITb YHKLIito peBepcy Ha AeKinbKa ceKyHA.

o6 BrKoprcToBYBaTM OYHKLilO peBepcy, HAaTUCHITb i yTpuMmyiiTe KHOMKy pesepcy (3)
NpoTArom 5 cekyHa.

AKLLO NpUNaA 3an1ILAETbCA 3a6TIOKOBaHUM:

- Bigkpuitte kpuwwKy (B), ounctitb wHek (C) Ta ¢pinbTp (D), @ NoTim 3HOBY 36epiTb NpUnag

- HapixTe iHrpeieHTV Ha MeHLLi LWMaTOYKN.

5- [lopaBaiiTe GppyKTU Ta OBOYI B COKOBMTMCKA4 MOCTyrnoso. [loaaBaiite HacTynHy mapTilo
TiNbKK Nicna 06po6KM nonepeaHbOT napTii.

« [InA oTpMMaHHA Kpaloro pesynbTaTy BUYaBMONTE CiK i3 GPYKTIB Ta OBOYIB i3 HU3bKUM
BMICTOM BOJIOKOH, HanpuKnag i3 MOPKBY, Pa3oM i3 BONIOKHUCTMU GPyKTamMm Ta OBOYaMK,
TaKuMm K cenepa.

LLlo6 B14aBWTU CiK i3 MOPKBU, PO3PIKTE KOXKHY MOPKBIMHY Ha 4 YaCTUHW.

BmicT BOAW B He 30BCiM CBIXUX GPYyKTax Ta OBOUAX MEHLLMIA, TOMY 3 HUX MOXHa OTPVMATH
MeHLLE COKY.

Mepen BrYaBNOBaHHAM COKY 3 GPYKTIB Ta OBOUIB, AKi MPOOYNM B XONOAUIBHUKY AeKiNbKa
[IHIB, CMOYATKY 3aMOYiTh iX y BOAI, 06 BOHU MOTMVHYNM AOCTATHIO KiNbKICTb BOAM.
BuuaBnioBaTy Cik i3 nyepapii, LLyKPOBOI TPOCTMHU Ta iHWKX GPYKTIB i OBOUIB 3 0CO6NNBO
TBEPAVIMUN BONOKHAMI HE MOXHa.

He BukopucToByiiTe Nig y LboMy npunagi.

He BuKopucTOBY#Te Liei Npunag i3 pyKTamvi Ta 0OBOYaMU 3 BUCOKUM BMICTOM Ofii.

CiK i3 6aHaHiB, MaHro Ta iHWKX M'AKNX GPYKTIB i OBOYIB B LIbOMY MpWnadi He BUYABIIIOETbCA
nobpe.

[INA OTPUMaHHA KpaLlloro pesynbTaTy BUYaBioOATE CiK i3 M'AKUX QPYKTIB i3 BUCOKUM
BMICTOM LIyKpy pa3oMm i3 TBepaumn GpyKTamn 3 BUCOKMM BMiCTOM Bogu. Hanpuknag, Bu
MOXeTe BUYaBNIOBATU CiK i3 AONYK pasom i3 rpywamu. Lie He TinbKn Hafjlae COKy HOBWI
CMakK, ane i pobuTtb BMYaBioBaHHA edeKTVBHIlWLMM. He NOTPibHO BMAANATM HaCiHHA nepen
BUYABJIOBAHHAM COKY 3 AOMYK, FPyLU Ta iHWMX GPYKTIB i3 M'AKMM HaCiHHAM.
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6- CiK BUYaBMIOETLCA KpaLle, AKLO NepPioanyHO MIUTU GINbTp i Yally AN1A COKY.

7- TicnA BUKOPWUCTaHHA PEKOMEHAYETbCA LUBMAKO OYUCTUTU MPWNaj Bifi HAKOMWYEHUX Ha
aKcecyapax Cyxvx 3anulKis. LLlo6 nonerwmtii npoueaypy OUMLIEHHA, BU MOXeTe crioyaTky
NPOMWTU NPUNAA, HaNMBLLK CKNAHKY BOAM Yepe3 TPy6Ky noAavi nif yac noro pobotu.




Moxxnuei HecnpaBHOC

Mpunag He BMUKa€ETbCA

Cnoci6 BupilleHH

MNepeBipTe, un WTENCeNb NPaBUIbLHO MiJKAYEHNI
10 PO3€eTKM.

MNepeBipTe, UM COKOBUTUCKAY NPaBUIILHO
3i6paHun.

Mpwvnap He 3anycKaeTbeaA i iHAMKaTop
6numae

MepeBipTe, Uv NPaBUNbHO BCTaHOBMIEHA Yalla AnA
COKy abo [PKeMy, i NepeKoHaNTecs, Un NPaBuIbHO
BUPIBHAHO 3aX1CHY KPULLKY.

Mig Yac po6oTu npwnag panToBo
BUMKHYBCH, i JIyHa€ CUrHan TpUBOTM

Yu He 3a6uBCA Nnpunag Big HAAMIPHOT KinbKocTi
iHrpegieHTiB? (3a6araTo wWmatkie a6o WwMmaTKn
3aBenuKi)?

Mepekntouitb Npunag y pexum «PeBepc» i paiite
lomMy nonpawoBaT 5 cekyHa,.

Yu He nepeiilioB npunaa y 6esnevHnin pexmnm
nicna 6esnepepBHOi po60TN NpoTArom Ginble
HiXK 20 XBUNUH?

PiweHHsA: painTe npunagy signounty npotarom 30
XBUWIVH, a NOTiIM MOBTOPITb CNPOby.

QinbTp NoapAnaHuit.

MpomiXOK Mix GinbTpoM i ryMoBUM CKpebKom
LAyXe ManeHbKU; He BMUKanTe NOpoXHii npunaa.

BuuaBneHo fy>ke mano coky

BmicT BOAM B pi3HMX PppyKTax Ta oBOUax
BifIpi3HAETbCA.

Takox GppyKTV Ta OBOYI alOTb MEHLLE COKY, KON
BTpayaloTb CBIXICTb.

Mg Yac NpuroTyBaHHA COKy 3 TBepAnX GpyKTiB
i OBOUIB NepeKoHanTecs, Wo nepemmnkay pisHa
M'AIKyLLIa BCTAaHOB/IEHO B MONIOXEHHSA «BigKpnTO®.

Y m'AKyLwi 6arato pianHu

Min Yac NpyroTyBaHHA COKy 3 M'AKIX GPYKTIB i
0BOUYiB NepeKoHalTecs, WO NepemmKay pisHA
M'AIKYLLIA BCTAHOB/IEHO B MOJIOKEHHSA «3aKpUTO».

TymoBui cKpeboK He obepTaeTbCA
nig Yac po6otu

MepeBipTe, UK He 3HOLWeHe 3y6uacTe Koneco (L) B
OCHOBI Yalli ANnA CoKy. AKLLO 3HOLIEeHe, 3BePHITbCA
[10 aBTOPV30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.

Yawwa ana coky 3nerka Bibpye, konu
npunag BMUKaEeTbCA

JNerka Bibpauia yawwi ana coky B npoueci poboTn €
HOPMasbHoIo.




MoxnuBi HecnpaBHOC 0ci6 BUPpilLeHH

3ano6ixKHy KPULLIKY He MOXHa Y npunapai moxe 3anuwaruca 3abarato
BiAKPUTW NiCNIA BUMABNIOBAHHA COKY | M’AIKywa. [oBepHiTb nepemukau (F) y nonoxeHHs
«BiAKpUTII1 3aMOK». HAaTUCHITb KHOMKY peBepcy 1
[laiiTe Npunagy nonpawiosaTn B pexumi pesepcy
NPOTAroM 5 CeKyHg.

AKLLO BU He MOXeTe BUPILLMTY Npobremy,
cnpobyBaBLUM BUKOHATV HaBeAeHi BuLe fji,
3BEPHITbCA 1O aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO
LieHTpY.

UNI3ALIA

3axucT AoBKinnA noHapg yce!
® Baw npunag MicTUTL MaTepianu, NpugaTHi AN yTunisauii i BTOPUHHOI
nepepoo6Ku.

— 2 BigHeciTh 11010 10 MICLIEBOTO NYHKTY 360y BiAXOAB.

3aBepLUeHHA CTPOKY CNy»K61 eneKTPUYHINX i eIeKTPOHHUX BUPo6iB

Lleit npucTpiii NpusHayeHnin Ana ekcrniyatauii NpoTArom 6araTbox pokis. MpoTe konu BK
BUpILLMTE 3aMiHUTK 1OrO, HE BUKWAANTE NOTO Pa3oM 3i 3BMYaiHUM MOOGYTOBUM CMITTAM abo
Ha 3BanuLLe, a BiAHECITb Oro Y BiANOBIAHWIA MYHKT 360pY, OpraHi3oBaHUI BalLMMU MiCLIEBUMM
opraHamu Bnagu (abo B LeHTp nepepobKu, AKLLO TaKni €).

MiknywTeca npo goskinnal

Mpwvnag MicTUTb BENWKY KinbKiCTb MaTepianis, NpuAaTHVX 418 NOBTOPHOIO BUKOPKCTaHHA abo
nepepo6Km.

BigHeciTb Npunap Ao NyHKTY nepepo6Ku BiAXOAiB.




MHCTPYKUMA MO TEXHUKE BE3SONMACHOCTU

lNepen nepBbiIM MPUMEHEHMEM  YCTPOMNCTBA

BHUMATENIbHO  MpouuTanTe  pPYKOBOACTBO U

COXpaHuTe ero B HaeXHOM MecTe.

+ He nonb3yntecb ycTponCTBOM, €C/ii OHO Ynaro,
Ha HEM BUAHbI Cnefbl NoOBpeXaeHnn (Hanpmep,
Ha 3aWMTHOW MNaHesnu), a TakXe eCM OHO He
pabotaeT B HOpPManbHOM pexume. B 3TOoM
Cnyyae YCTPOMCTBO HeobxogumMo nepepatb B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

« He wucnonb3ynte ycTponcTtso, ecnn Kabenb
NUTAHNA WU BWIKA WMEIT MOBpPeXAeHUA.
Ecnn kabenb nutaHuA NOBpeXAeH, B Lenax
6e30nacHOCTM OH [Ao/iXKeH OblTb  3aMeHeH
npov3sBoAnTeneM, CEPBUCHbIM LEHTPOM WIn
KBaNMPMUMPOBaHHbIM CNELaNIMCTOM.

« YCTpOMCTBO  npefHa3HayeHo TOMbKO  AfA
AOMaLLHEero NCrofib30BaHNA BHYTPY NOMeLLEeHNA
Ha BblcoTe He 6onee 2000 m. NMpoun3BoanTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a lo60e KoMMepuecKkoe
NCroNib30BaHMe, HenpaBWIbHYIO 3KCrlyaTauuio
Unu HecobnogeHne WHCTPYKUMIA. lapaHTuA B
TaKUX CNyYasax HenpumMeHnma.



+ Bcerga otkniouanTte ycTponcTBO OT CeTU nocne

npekpaLeHna paboTbl, ecnm OHO ocTaetca 6e3
nNprUcMoTpPa U noaepraetca cbopke, pasbopke
UNN 4YnNCTKe, NnMbo npm obpaboTke paeTanen,
KOTOpble BpaLlyaloTcs BO Bpems paboTbl.
YcTponcTeo He npeaHasHayeHo ana
NCNONb30BaHMA nuuamm (BKNYaa peten) c
OrpaHNYEHHBbIMN  PUINYECKUMK, CEHCOPHbIMM
WX YMCTBEHHBIMU  BO3MOXHOCTAMM  NN6O
HefOoCTaTKOM OMbiTa M 3HAHWN, KPOMe CIyyaes,
KOrga OHWM HaxopATcA nog NPUCMOTPOM WK
OblIN  NPOMHCTPYKTMPOBAHbI  OTHOCUTESIbHO
3KcnyaTauum YyCTPONCTBA NALIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a X 6€30MacHOCTb.

Cnegute 3a Tem, 4ToObl OeTU He wurpanu c
YCTPONCTBOM.

He no3ssonanTe aeTam nosnib30BaTbCA
yCcTponcTBoM 6e3 nprucmoTpa.

Hn B Koem cnyyae He npoTafnkusanTe MuLly B
YCTPOWCTBO NasbLiamMu, UCMOSb3ynTe ToNKaTesb.
YCTpONCTBO nNpefHa3HauyeHO UCKNIUYNTENIbHO
ana AOMaLUHEero NCMonb30BaHUA npu
NPUroTOBAEHUM  NUWK  (TOMbKO  BHYTpHU
nomewieHnn). OHO He npegHasHayeHo AN
MCNOMb30BaHNA B Cledylwmx YCNoBUAX, Ha
KOTOpble He pacnpOCTPaHAETCA rapaHTuA: B



KYXOHHbIX NOMeLLeHMAX, NpegHa3HauYeHHbIX AnA
nepcoHana MarasuHoB, B oducax u B ApPYyrux
pabounx nomelleHusax, Ha ¢epmax, KnneHTamm
oTenen, moTenenm u Jpyrux nopjobHbIX MecT
NPOXMBAHUA, B TOCTEBbIX KOMHAaTax W ApYyrux
XKUNbIX NOMELLEeHUAX.

Hetann, KOHTakTMpylWwMe C  NULWEBbIMU
npodyKTamu, cnegyet ouuwatb rybkom ¢
MbISIbHBIM  PacTBOPOM BOAbl NGO MbITb B
NocyioMOoeYHoM MalunHe. NopAdoK BbiMOIHEHNA
UACTKN U OBCNYXMBaHMA YCTPOWCTBA CM. B
MHCTPYKLMW NO SKCyaTauum.

YCTpONCTBO He npefHasHayeHo Ana pabotbl
ponblie 15 MnH.

3awmTa npnbopa obecneynBaeTcs 3N€KTPOHHbIM @
npefoxpaHnTesbHbIM YCTPOMCTBOM. Ecnn
3arpy>KeHo CJIMWKOM MHOTO  WHTPUAMEHTOB,
npubop npekpawaer pabory u un3pgaer 10
3BYKOBbIX CUTHanoB. BknioumTte obpaTHbIN xof
ANA  pa3bnoKMpPOBKM MOTOpa M UCMOJSb3ynTe
NHrpeaneHTbl MeHbLUEero pasmepa.

He no3sonanTte getAmM BbINOMHATb OUUCTKY U
TeXHMYeCcKoe 0b6cCnyXxnBaHne ycTponctea 6e3
HabnoaeHnA B3pOCbIX.



B WHCTpyKumMm  ycTponcTBa  CofepKuTcA

npegynpexanexHne OTHOCUTEJIbHO
HEMPaBWIbHOIO NPNMEHEHUA.

- B 3TOM cnydae oynet npeanoXeHa

LAONONHUTENbHAA NPUHAANEXHOCTb C OTAENbHOM
NHCTPYKLUMEN NO TEXHMKe 6e30MacHOCTN.

+ He norpyanTte ycTponcTBo, WHYpP NUTaHUA NI

BUJIKY B KaKyl0-TM60 XNAKOCTb.

« Cnepute 3a Tem, YTo6bI ASIMHHBIE BONOCHI, WWapdbl,

raficTykm 1 T. M. He CBUCanu Hag paboTallmm
YCTPONCTBOM.

TOJNIbKO ANA EBPONENCKOIO PbIHKA
+ YcTponcTtso He npeAHasHayeHo ana

MCNONb30BaHNA AeTbMWU. XpaHUTe YCTPOWCTBO
N ero WHyp NUTaHMA B HEJOCTYMHOM AnA AeTen
mecTe.

He no3sonanTe getam nrpatb C yCTPONCTBOM.
YCTpOMCTBO MOFYT UCMONb30BaTb nuua ¢
OrPaHUYEHHBbIMU  GU3NYECKMMIK, CEHCOPHbLIMM
NN YMCTBEHHbIMI CNOCOOHOCTAMM, a TAKXKe NTI0AN
6e3 JOCTAaTOYHOro OnbiTa U 3HAHWNA, €C/IN OHU
HaXoAATCA NOA NPUCMOTPOM INGO H6binNn 0OyYeHbI
npasuiam 6e3onacHoro NCNosib30BaHNA
YCTPOMCTBA U B C/lyvyae NOHUMAHUA BO3MOXHOWM
OrMacHOCTN.



CAHUE

A Tonkatenb K MoTopHbIii 610K

B 3arpysouHoe oTBepcTne L Pepyktop

C TpeccoBbliif WHeK M KHOMKa BKIOYEHNA/BbIKNIOYEHNA 1
D Ounbtp peBepca

E Bpawatowmniica ounctutenb N UeTka

F KoHTponb ypoBHA MAKOTU O OunbTp ANA MOPOXKEHHOTO

G Yawa P EmKOCTb ans c6opa MakoTu

H OtBepcTre ana Bbixofa CyXux OTX0A0B Q KyBLWWH AnA coka

I OtBepcTue ana Bbixofa coKa R ByTtbinka on-the-go

J 3awwra oT Kanenb

MPAKTUYECKUE COBETbI

1 — Bo3bmuTe cBeXMe GpPYKTbl M OBOLLY 1 TIAaTENIbHO NPOMOITE NX.

YcTpoiicTBO npefHasHa4Y4eHO ANA OTXKMMa COKa U3 (GPYKTOB U OBOLUEI C BbICOKMM

cofiepKaHMeMm BoAbl, TaKNX KaK:

Teepable GpyKTbl N 0BOWM: AGIIOKM, FPYLLV, MOPKOBb, CefibflePelt, aHaHaCbl, NEPCUKN U T. A.

Msarkmne ¢pyKTbl N OBOWN: MaHJAPUHDI, TOMaTbl, KNBW, aneNibCUHbI, BAHOTPAZA, AbIHA U T. .

- TBepable U BOMOKHWUCTbIE MOAbI CllefyeT HapesaTb KyCOYKamu pasmepom oT 2 Ao 4 cm
TONWMHOM OT 1 A0 2 CM.

- Mepen Hauanom oTXMMa TBepAble GpPYKTbl 1 OBOLIM C [JJIMHHBIMY BOMOKHaMW, a TaKKe
NINCTOBbIE OBOLWM (Hanpumep, cenbaepen) cnepyeT HapesaTb KycouKaMu AfIMHON OT 2 o
4 cMm, a INCTbA — CKPYTUTb.

- B cnyyae ncnonb3oBaHnA GPyKTOB 1 OBOLLEN C TONCTOW KOXYPOU, TBEPAbIMIA KOCTOUKaMM
WM CeMeHaMM nepeq HauasioM OTXVIMa cneayeT YAannTb KOXKypy, KOCTOYKM U ceMeHa.

- 3aMoposKeHHble GPYKTbl 11 OBOLLM Nepef HaualoM OTXKUMa ClieflyeT Pa3smMOpPO3nTb.

2 — QYHKLUM NPUroTOBNIEHNA MOPOXKEHOTO 1 GPYKTOBOrO Nniope:

- YcTpoiicTBO no3BonseT fenatb MopoxeHoe n3 $GppyKToB: GaHaHbl, MaHro, KiyoHUKa,
6pyCHUKA...

- Mnopbl, U3 KOTOPbIX MOXXHO FOTOBUTb PKEMbI 1 Miope B JAaHHOM YCTPOINCTBE: KIyOHUKa,
TOMaTbl, NepeL, Ynunm

Mpy NpUroToBNEHNN MOPOXKEHOro He MoMeLjaliTe 3aMOpoXeHHble (GpyKTbl 4epes

Gonbuyilo TPy6Ky nopaun. Wcnonbsyiite manyio TpyGKy nopaum Bo wu3bekaHue

neperpyskun unu cpabatbiBaHMA NpefoOXPaHUTENbHOrO YCTPOMCTBaA. [leped Hauanom

NPUroTOBNEHUA MOPOXKEHOro AaiiTe ¢pykTam OTTaATb B TeUeHWe MpUMEepPHO 5 MUHYT. He

nonb3ynTecb 3ToN GyHKLUMEN ANA N3MeNbUYeHUA Nba.



3 — [InAa Hanny4WnX pe3ynbTaToB OTXKUMA UCNOJb3YIiTe PerynATop, YTo6bl yCTaHOBUTD
HYKHYIO CMJTy OT’KUMa B 3aBUCMMOCTI OT TBEPAOCTN GPYKTOB 1 OBOLLell.

Mpu wncnonb3oBaHUM MATKMX GPYKTOB U oBollen nepesepute pbiuar (F) B OTKpbITOE
nonoxeHve.

Mpu ucnonb3oBaHnn TBepAbix ¢GPYKTOB 1 oBollen nepeseaute pbiuar (F) B 3akpbiToe
nonoxeHve.

4 — B cnyyae paboTbl ¢ TBEPAbIMA VHIPEAVIEHTaMIN YCTPONCTBO MOXKET 3abutbea. Ecnim 31o

NPOM30LLO, BKIOUMTE Ha HECKOJNIbKO CEeKYH 0OpaTHbIN XOA.

YTo6bl 3amycTUTL GYHKLMIO 06paTHOrO XOAa, YAePXMBaiiTe KHOMKy obpaTHoro xopa (3) B

HaXXaTOM COCTOSIHUY B TeYEHMe 5 CeKyHf,.

Ecnu ycTpoicTBo He npounijaetca:

- OTKpoiTe KpbiwKy (B), ounctute WwHek cokoBbixumanku (C) n ¢unbtp (D), nocne yero
cobepuTe ycTPONCTBO 06paTHO.

- HapexbTe MHrpeneHTbl KycouKamm MEHbLLErO pasmepa.

5 — [lobaBnaviTe GpyKTbl 1 OBOLLY B COKOBbIKMMAJIKY NocTeneHHo. [lobaBnaiTe cnefytoLLyto
NapTyio TONIbKO MOCsIe 3aBepLUeHnA 06paboTKN NpeabiAyLyei.

YTo6bl MONyunTh COK GONee BLICOKOrO KauyecTBa, BMeCTe C BOJIOKHUCTbIMK GpyKTamu ©
OBOLLAMK, TaKNMK KaK cefibAepen, NCrnonb3yiTe Niaofabl C HU3KMM COAEepPKaHNEM BOJTIOKOH,
TaKne Kak MOPKOBb.

Mpw oTXKMME COKa U3 MOPKOBW pa3peXbTe ee BAOSb Ha 4 yacTu.

MeHee cBexure GppyKTbl M OBOLLY COAEPKAT MEHbLLE BOAbI M MOSTOMY aloT MeHbLUE COKa.

B cnyyae oTXMMa coka U3 QPYKTOB 1 OBOLUEN, MPONEXKABLIMX HECKONbKO AHel B
XONOAWNbHUKE, MOMECTUTE UX B BOAY, UTOObI OHU BNTaM JOCTAaTOYHOE KONMYECTBO BNaru.
He cnepyeT oTXnMaTb COK M3 KyA3y, CaxapHOro TPOCTHVKA 1 NPOUMX GPYKTOB 1 OBOLLEN C
OueHb TBepPAbIMY BOIOKHAMU.

He nomeluaiiTte B ycTPOWCTBO Nea.

He nonb3yiiTecb yCTPOWCTBOM ANIA OTXUMa COKa U3 GPYKTOB M OBOLIEA C BbICOKUM
copiepaHuem macna.

B ycTpoiicTBe He MOAyuMTCA OTXKaTb AOCTaTOMHOE KOMMYECTBO COKa M3 GaHaHOB, MATKMX
MaHro 1 NPOUNX MAFKUX N MOPUCTbIX GPYKTOB 11 OBOLLEN.

YTo6bl NONyuUMTb COK GONee BbICOKOTO KauyecTBa, OTKMMaiiTe MArkne GpyKTbl C BbICOKVM
copepxaHnem caxapa BMecTe C TBepAbiMi GpyKTamMmu C BbICOKMM COAEpXKaHUeM BOAbI.
Hanpumep, MOXHO OTXWMaTb COK 13 ABGNOK BMeCTe C rpyliamu. 3TO He TONbKO npuaaeT
COKY OpWIVHaNbHbIA BKYC, HO W fenaeT mpouecc omkuma 6onee 3ddekTBHbIM. Mpn
MCMOMNb30BaHNN AGNOK, FPyLU UV APYrUX GPYKTOB C MATKUMY CEMEHaMV CEMEHa MOXHO He
yRanatb.
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6 — [1na nosbiweHnA 3GGeKTVBHOCTU PaboTbl NPUOGOPa PEKOMEHAYETCA PEryAPHO YACTUTD
$UNbTP 1 Yally AnA coka.

7 —Tlo 3aBepleHnn NCcnonb3oBaHnA yCTpOIZCTBa pexkomeHayeTca cpady rnoYncTnTb ero Bo
n3bexaHve ckannmBaHus CyXux BewecTB Ha NMpUHaanexHoCTAax. Ona o6eryeHnsa YMCTkn B
pa60Ta+ou.|ee yCTpOIZCTBO MOXHO Ha/lnTb CTaKaH BOAbI Yepes 3arpy3o4yHoe oTBepcTume.




YCTpONCTBO He BKOYaeTca

Y6QHVITECb, YTO BWJIKa NMUTAHNA BCTaB/IEHaA
npaBusibHO.
Y6QHVITECb, YTO COKOBbIRKMMAKa co6paHa
npaBusibHO.

YCTpOWMCTBO He 3amycKaeTca,
VNHAVIKATOp MUraet

Y6epanTech, uTo Yalla Afis coka U axxema
yCTaHOBEHa NpaBubHO. [MpoBepbTe,
NPaBUIbHO NN YCTAHOB/EHA 3aLMTHAA KPbiLKa.

YCTPOICTBO BHE3AMHO NpeKpaLyaet
paboTy, pa3faeTcs cMrHan TpeBoru

B ycTpoiicTBO NnoaaeTcsA CAMILKOM MHOTO
NpoAyKTOB (CINLIKOM MHOTO KyCOYKOB NN
CANWKOM 60nbLIOIi pa3mep KycouKoB)?
MepeBeanTe Npnbop B pexxrm 06paTHOro xoAa 1
BKJIOUNTE Ha 5 CeKyHA.

YcTpoiicTBO Nepewuno B 6e30nacHblil pexxum
nocsie HenpepbIBHOI pa6oTbl B TeueHne
6onee yem 20 MUHYT?

PeleHue: paitTe ycTpONCTBY OCTbITb B TeUEHME
30 MVHYT, NOC/e Yero NPoAoHKMTE PaboTy.

OunbTp noyapanaH

3a3op mexay GUNbTPOM 1 Pe3HOBbIM
CKpebKoMm cmLKom Man. He 3anyckaiTte npu6op
6e3 NpoayKTOB.

BbiKMMaeTcA CMLLKOM Mano coka

CopepaHvie BOAbI 3aBUCUT OT BuAa GPyKTOB 1
OBOLLEN.

Tepan cBexxecTb, GPYKTbl 1 OBOLLM TaKXKe AdtoT
MeHbLLe coKa.

Mpu oTKMMe coKa U3 TBepabIX GPYKTOB 1
oBoLLen ybefuTech, UTo pblyar perynaropa
MAKOTU HaxoAmMTcA B nonoxeHuv Open
(OTKpbITO).

CNULWKOM MHOTO BOAbl B MAKOTH

Mpy OTXKMMe COoKa 13 MATKUX GPYKTOB 11 OBOLYEN
y6eanTech, uTo pbluar perynaTopa MakoTm
HaxopwuTca B nonoxeHun Closed (3akpbiTo).

Pe31HOBbIN CKPebOK He BpaLlaeTca BO
BpemsA paboTbl

MpoBepbTe, McnpaseH nn peaykTop (L) B
OCHOBaHW Yalm AN coka. B npotneHom
cnyyae Heo6Xxo0aNMMO 06pPaTUTLCA B OTAEN MO
paborte ¢ KnmeHTamu

Yalua An1s coKa MoKaumMBaeTcs BO
BPEMs BK/IIOYEHNSA YCTPOICTBA

HebonbLuoe nokaumBaHue yawm na CoKa
BO BpemsA paﬁOTbI ABNAETCA HOPMallbHbIM
ABNeHnem.




PacnpocTpaHeHHble HencnpaBHOCTYN Cnoco6 ycTrpaHeHus

He nonyuaeTca oTKpbITb 3aLUTHYIO Bo3MmMoKHO, B yCTpOIICTBE OCTaNoch
KPbILLKY NOC/e 3aBepLUeHNA OTXK1Ma CNNLIKOM MHOFO MAKOTMW. [lepeBeanTe pblyar
COKa (F) B OTKpbITOE MONOXKEHWE, HAXMUTE Ha

KHOMKY 06paTHOro Xofja 1 AaliTe yCTPOiCTBy
nopaboTaTb B TeueHme 5 CeKyHa.

Ecnu He ypaeTca ycTpaHWTb HEUCMPAaBHOCTb
YKa3aHHbIMU BbiLLe cocobamm, obpaTntech B
Hall OTAeN no paboTe € KNMeHTaMW.

nnnsALn

3awura oKpy wen cpeAbl Np Bcero!

® YcTpOMCTBO COREPXKNT LieHHbIE MaTepuanbl, MPUrOAHbIE Ais NepepaboTki 1
BTOPUYHOrO UCMOSb30BAHUA.

2 CpaiiTe yCTPONCTBO B 6nvKaLLIMIA MyHKT COOpa OTXOLOB.

SneKkTpuYecKmne N 3NeKTPOHHbIE N3[ € 3aKC Al CDOKOM CNYXK6bi:
YCTPOWCTBO PaccyMTaHO Ha MHOTONETHUIA CPOK CIyXObl. TeM He MeHee, KOrAa Bbl pelunTe
3aMeHUTb YCTPOMCTBO Ha HOBOE, He BbiGPacbIBaliTe €ro BMeCTe C C GbITOBbIM MYCOPOM WK
Ha CBafKy, a nepepanTe B COOTBETCTBYIOLMIA MYHKT COOpa, OPraHU30BaHHbIA MECTHOW
aaMUHUCTPaUmen (Mnn B LEHTP nepepaboTKu, ecnv TaKoBOW MMEeeTCA).

3aboTa 06 OKpy»atoLLeil cpefe — npexpae Bcero!

YCTPOWCTBO COAEPXKWT LieHHble MaTepuarbl, NPUroAHble AN1A NepepaboTKn U BTOPUYHOTO
NCNONb30BaHWA.

MepepaiiTe ycTPOWCTBO B MYHKT c6opa ANA nepepaboTku.




KAYINCI3AIK TYPAJIbl HYCKAYJNIAP

KypbiFbiHbI  OipiHWI  peT nanaanany
anabliHAQ KiTanwaHbl MY KUAT OKbIMN LWbIFbIM,
Kayinci3 xepae CakTaH,bl3.
eTycipin anblHCA X3He KOepiHeTiH 3aKbiM
bonca (Mbicanbl, Kopfay naHeniHae)
Hemece TMICTI TypAe >XYMbIC iCcTemece,
KYPbIIFbIHBI  ManganaHyfa 6Honmanabl.
Byn xafpaanpa oHbl 6ekiTinreH cepBuUCTIK
opTanblkKa Xibepy kepek.
eKyaT CbIMbl Hemece awa 3akbiMAanfaH
bonca, KY PblJTF bIHbI nanganaHyfa
bonmanabl. KayinTti bonabipmay ywiH KyaT
CbIMbIH OHAIpPYLWi, OHbIH, caTyAaH KewuiH
KbI3MeT KepceTy OpTasiblfbl HeMece conap
CcMAKTbl  BinikTi  TynFanap aybiCTbipybl
Kepek.
ebys1 6HIM TeK iWTe X3He TYPMBbICTbIK 3pi
2000 M-aeH TeMeH buikTikTe nanaanaHyfa
apHanfaH. Ke3 kKesireH KoOMMepuUUANbIK
nanganaHyfa, TWICTi emMec navpanaHyfa
Hemece  HycKaynapAbl  OpblHAamMayfa
eHAIpywWi kayankepuwinik anamManabl xaHe
Keninaik KonaaHbliManabl.



e[lanpanaHyabl TOKTATa cana, Kapaychbi3
KanablpCcaH,bi3 Hemece KY pacTbipy,
benwiekTey Hemece Tasajnay  kaHe
nanpanaHbin  XaTKaHAa  KO3FanaTtblH
beniktepre >akblHAAFaHAA KYPbIIFbIHbI
po3eTKaAaH CybliPblHbI3.

ebyn Kypbinfbl geHe, ce3iM Hemece akKbli-
on KabineTtrepi TeMeH HeMece Taxipubeci
MeH 6inimi oK TynfanapabiH, (COHbIH,
iwiHae  6ananapAbiH)  NanMaanadybiHa
apHasMafaH, TeK erep KayincisgiriHe
XayanTel TYNnfa Kagafanamaca Hemece
KY PbINFbIHbI nanpanaHyfa KaTbICTbI
Hy ckaynap bepmece.

ebananapablH, KYpPbIIFbIMEH OWHaMayblH
X9He OMbIHWbLIK peTiHae nanaanaHbaybiH
KaZaFanay Kepek.

ebananapfa KypblnFbiHbl Kagafanaychbi3
nanMaanaHyFa pyKcaT eTneH,is.

e Tamaklbl caycakTapMeH elKalwaH
nTepMeH,is, dpKallaH nTepriwTi
nanaanaHbiH,bi3.

e KYPbIIFbIHbI3 TEK TYPMbICTbIK acna3gblk,
naMaanaHyfa apHanfaH (Tek yu iwinae
nanpanaHyfa apHanfaH). On keninaik
KaMTbIMaNTbIH Keneci  »kafpamnapaa



nanpanaHyfa apHaamaFaH: AyKeHaepae,
KeHcenepaexxaHebackakacibnoprtanapaa,
dbepmanapaa Kbl3meTkepfaepre apHanfaH
acy” ayMakTapblHAQ, KOHaK YWNepaiH,
MOTeNbAepaiH, XaHe 6Hacka TYpFblH
OpTanapbiHbIH, KJIWEHTTepi KaHe KOoHak
ynnepae Hemece yKcac xannapaa.
eTaMakKka TUeTiH beniktepai rybkamen
XoHe cabblHAbI CymMeH HeMece biabIC
XYy  MaluHacblHAa Ta3anay Kepek;
KYPbINFbIHbI  TONbIK Ta3anayAbl XXaHe
TeXHUKaNbIK KbI3MET KepceTyai nanaanany
HY CKay/blFblHAA KAapaH,bl3.

e By 1KY pbINIFbIHbI 15 MUH. Ken nanaanaHbay
Kepek.

e KYPbIIFbIHbI  KOPFaWUTbIH  3NEKTPOHAbIK,
Kopfay 6ap. CanblHFaH Hapcenep TbiM
MaHbi3abl  6onca, KypbUlFbl  TOKTanAbl
XoHe 10 peT woingbipnanabl. by FatraynaH
WblFapy XXoHe KilipeK MHrpeaAneHTTepAi
cany YLWiH Kepi oapeKeTTepAi OpblHAAH,bI3.

e bananap Tasanay MeH TeXHUKabIK Kbi3MeT
KepceTyai KaaaFanaycbi3 opbiHAAMaynapbl
Kepek.

@
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e KypbliFblnapfa apHanfaH Hyckaynapaa
ALY pbiC emec nanpanaHy Typasbl
eCcKepTinreH.

e KOCbIMLLIA KOCANKbl KY Pas Y CbIHbINICA, OHBbIH,
©3iHiH, Kayinci3aik Typanbl HYCKaynapbl
bonagbl.

e Ky pbIIFbIHbI, KyaT CbIMbIH HeMece allaHbl
ewbip cyMbIKTbIKKA baTbipyFa 6onmManabl.

e[lanpanaHbin XaTKaHAa Y3blH LWALWTbIH,
wapdhTapabiH, rafiCTyKTapAbiH, T.6.
KYPbIIFbl YCTIHAE iNiHIMN TYpyblHA O
bepMmey Kepek.

TEK EYPOINAIJIbIK HAPBIKTAP

ebyn KypbIIFbIHBI Bananap nanpanaHbaybl
KepeK. KYpbIFbiHbl XX3HE OHbIH, CbIMbIH
bananapaaH aynak ycTaH,bi3.

ebananap Ky pbiIFbIMEH OMHAMaybl Kepek.

e JleHe, ce3iM HemMece akbln-ou KabineTtrepi
TeMeH, 1 6onmacaTaxipubeci Hemece binimi
XeTKinikciz Tynfanap 6yn KYPbIAFbIHbI
KaZaFasiaHca HeMece Ky Pbl1FblHbI KAYyinci3
nanpanaHy Typanbl HyCcKaynap ajnca XaHe
KayinTepai TycCiHCe nanganaHa anajbl.



CUTNATTAMA

A WUtepriw J AHTUTamy

B Bepy TyTiri K MoTop 6n0rbi

C bacy bypaHaacsl L TicTi aeHrenek

D Cy3ri M KOCY/OLWIPY xaHe Kepi Ty nmeci
E Pe3eHKe KbIpFblLl N Tazanay KpiiwaFbl

F Maiek neHreniH backapy O banmy3pak cys3rici

G Tabak P Maiek XMUHaFbILLb

H Kyp+Fak KanablK WblFbICbl Q LWbIpbIH Ky MbIpachl

| LUblpbIH WbIFbICHI R Xonaa konpaHaTbiH 6eTenke

TOXIPUBENIK KEH,ECTEP

1- ban¥blH XeMicTep MeH KeKeHicTepAi TaHAan, MYKUAT XKYblH,bl3.

Byn KypbinFbl Keneciaen KypambiHAa Cybl KON XeMicTep MeH KeKeHicTepaeH

WbIPbIH CbIFyFa apHaifaH:

KaTTbl )xemicTep MeH KeKeHicTep: asiMa, anmy pT, cabi3, banabipkek, rpenndpyT,

wabaansl, T.6.

Kymcak xemictep MeH KOKeHicTep: MaHAapwH, anesbCuH, Kbl3aHakK, KWBW,

XKY3iM, KayblH, T.6.

- KaTTbl TaNWbIKTbI XeMiCTep MEH KOKeHiCcTepAi enweMi 2-4 CM apanblFblHAAFbI
XKoHe KanblHAbIFbl 1-2 CM apanblFblHAAFbl benikTepre Kecy Kepek.

- WbIpbIH CbIFY anAabiHAA Y3bIH TasWbIKTapbl 6ap XeMicTep MeH KeKeHicTepAi
KoHe KanblpakTbl KekeHicTepai (Mbicanbl, 6anAbIpKek) Y3blHAbIFb 2-4 CM
benikTepre Kecy Kepek XaHe XarnblpakTapabl opay Kepek.

- KabbikTapbl KanblH, s 6onmaca cyirekTepi Hemece AdHeKTepi KaTTbl XemicTep
MeH KOKeHICTep YLWiH WhIPbIH CbIFY anabiHAa KabblKTapAbl, CyMeKTepAi KaHe
AIHeKTepAi anbin Tacray kepek.

- LWbIpbIH CbIFY anAblHAQ TOHA3bITbIJIFAH XKEMICTEP ME@H KOKOHICTepAi epiTy Kepek.

2- banmys3pak kaHe Kynuc pyHKumnanapbl:

- byn mawwuHapga 6anmy3spak icteyre 6onartbiH kemictep: 6aHaH, MaHro,
KYIMbIHAW, KbI3bUT XUAEKTEP. ..

- Ocbl KypbInfbiaa TocanTap XaHe niopenep xacayfa bonatbiH Xemictep:
Ky INbIHAW, Kbi3aHaK, YNIIN.

banmy3pak YWiH KaTbipblIFaH XeMicTepAi ewkawaH yiakeH bepy TyTiri

apKbUlbl CaZIMaH,bi3. APTbIK CanyAbl Hemece Kayinci3gik y3inicin 6ongbipmay

YWiH ?dpKawaH KilKeHTaWbiH MalpanaHbiH,bi3. banmysaak xacayabl bacray

anablHAa XeMictepai WwaMameH 5 MuH 6oiibl epiTiHi3. byl pyHKUMAHBI XapbliFaH

MY3/bl XKacay yLWiH ewkawaH nanganaHbaHbi3.

@



3- EH, KaKCbl WbIPbIH CbIFy HITUXENEepiH any yuWiH peTrey MiHTiperiH 6ypy
APKbI/bl WhIPbIH CbIFY KYLUiH XeMicTep MeH KOKOHICTePAiH, KaTTbINFblHA cail
peTTeH,i3.

KyMcak xemicTep MeH KeKeHicTep Y LWiH niHTipekTi (F) «Kabblk» Ky iiiHe 6y pbiHbi3.
KaTTbl )KeMicTep MeH KOKeHicTep YLWiH NiHTipekTi (F) «AwWbiK» Ky iHe By pbIHbI3.

4- KaTTbl WHrpeAueHTTEPMEH XYMbIC kacay bapbiCbiHAA KypbinFbl 6iTenin

Kanybl MyMKiH. byn xafpan opbiH anca, bipHewe cekyHn 6onbl Reverse (Kepi)

(DYHKLMACBIH NaifanaHbiHbi3.

«Kepi» GyHKUMACBIH ManganaHy yuwiH «Kepi» TynmeciH (3) 5 cekyHa 60Mbl

6acbiHbi3.

On by faTTanfaH Kynae Kanca:

- KaknakTbl awbiHbi3 (B), weipbiH CbiFy bypaHaacbiH (C) xaHe cy3riHi (D)
TazanaHbi3, COAAH KelliH KanTa Ky pacTbipbliHbi3

- WIHrpeamneHTTepAi Kiwipek benikTepre KeciKi3.

5- XeMmicTep MeH KOKOHICTepAi LWbIPblH CbIKKbILIKA PeTIMEH Canblfl OTbIPbIHbI3.

Keneci Kke3eriH TeKk anfblH bl Ke3eK OHAe/IFreHHEH KENiH KOCbIH bI3.

o XaKcbipak WhIPbIH CbIFY dCEPi YWiH €36i3 CMAKTbI TanwbiKTapbl a3 Xemictep
MeH KOKOHICTEPAIH LWbIPbIHbIH 6aNAbIpKOK CUAKTbI TA/LWbIKTbl XEMICTEDP MeH
KOKeHiCcTepMeH bipre CblFblHbi3.

o Cabi3aepaiH WhipbIHbIH CbIKKAHAA 3pb6ip a6i34i y3biHa 6oMbl 4 Benikke KeCiH,i3.

o banFblH emec kemicTep MeH KeKeHicTepae Cy asbipak b6onazbl XaHe a3bipak,
LWbIPbIH WblIFAPaAbl.

o TOHa3bITKbIWTA bBipHewe KyH KanAblpbUIFaH KeMICTep MeH KOKeHiCTepuiH
WbIPbIHBIH CbIKKAHAA WbIPbIH CbIFY anAblHAA CyAbIH, TWICTI MesWepiH CiHipyi
YLWiH cyFa XibiTini3.

o Kya3yAblH, KAHT Ky PaFbiHbIH, KoHE TalUbIKTAPbl ©Te KaTThbl 6acka xemictep MeH
KOKOHICTePAiH LWbIPbIHbIH CbIFY MYMKiH emec.

o byl KypbinFbIAa My34bl NanganaHyFa 6oamangb.

o By 21 KY PbINFbIHbI KY PaMbIHAA Malbl KOM KeMICTEP MEH KOKOHICTEPAiH, WbIPbIHbIH
CbIFy YWIiH nangananyra 6onmanab.

o By N1 Ky pbinFbiAa 6aHAHHbIH, XY MCaK MAHTOHbIH, KHE XY MCaK XdHe Y CaK TeCiKTi
6acka KeMicTep MeH KOKOHICTEPAiH, WblPbIHbI KaKChl CbIFbUIMANAbI.

o XaKcbIpak, WhbIPbIH CbiFy dCePi YIUiH Ky paMblHAA KAHT KON XY MCaK XeMiCTepAiH,
LWbIPbIHBIH Ky PaMbIHAA Cybl KOM KaTTbl XXeMicTepMeH Bipre cblFbiHbi3. Mbicansl,
Q/IMaHblH, WbIPbIHBIH @MY pTneH bipre coiFyFa 6onaabl. bByn wWwbipblHFa XaHa
[9M KOCbIM KaHa KOMMaM, WbIpblH CbIFyAbl TUiMAipek eTedi. Anma, anmypTt
KIHE XKyMCak AdHekTepi 6ap backa XemicTep YLWiH LWbIPbIH CbIFy anAblHAA
AIHeKTepAi anbin Tactay Kepek emec.

6- XKaKCblpak WbIPbIH CbIFY OHIMAINIMIH any YLWiH Cy3riHi *KoHe WhlipblH TabaFblH
XKY Meni Ty pAae Tasanan Ty py YCbIHbUIAAbI.

7- Kocankbl Kypangapaa KenkeH TaMak XuHasMaybl YLWiH nanaanaHysaH Kenid
KYPbUIFbIHBI Te3 Ta3anay yCbiHbinaAbl. Tasanayabl OHawnaTy YWiH anfabiMeH
KYMbIC iCTen TypFaHblHAA 6epy TYTiri apKplibl Cy CTaKaHbIH KYO apKblibl OHbl
watoFa bonaabl.



KY pbln+bIHbI KOCY MY MKiH
emec

Alua po3seTkaFa TUICTI TYpAe KOCbINFaHbIH
TeKcepiHi3.

LLIbIpbIH CbIKKbIK TUICTi TY pAe OPHATbIFAHbIH
TeKcepiHi3.

Ky pbinFbiHbl iCKe
KOCY MYMKiH emec
X9He UHAMKATOP LWam
XKbIMbINbIKTANAbI

LUbIpbIH CbIFY HeMece Tocan TabaFbl
TUICTi Ty pAe OpHaTbIIFaHblH TeKCepPiHi3
XoHe Kayinci3aik Kkaknafbl TUICTi Typae
TypanaHFaHblH TEKCEPIH,i3.

Ky pbln+Fbl XyMbIC icTen
KaTKaHAA KeHeT TOKTaabl
XoHe Aabbin WbIKTbI

Kypbinfbl apTbiK 6epyaeH (TbiM Ken
6enikTep Hemece TbIM ynKeH benikrep)
bitenreH 6e?

Ky pbinFbiHbl «<Kepi» pexxmmeH OpHaTbIH,bl3
XIHE 5 ceKyHZ BOWbl Xy MbIC iCTETIH,i3.
Kypbinfbl 20 MUHYTTaH Kebipek y3aikci3
KYMbIC iCTeyAeH KeliH Kayincizaik
pexumiHe Kipai me?

LWewimi: Ky ppinfbiHbl 30 MUHYTKA
LeManabipbiHbi3, COAAH KeWiH SpeKeTTi
KanTanas,bi3.

Cy3rire cbi3aT TYCKeH

Cy3ri MeH pe3eHKe KblpFbllUTap apacbiHAAFbl
CaHblnay eTe KillKeHTal, Ky pbliaFbiHbl 60C
Ke3/e iCKe KOCMnaH,bi3.

©OTe a3 WbIPbIH CbIFbINAbI

OPTYpAi XKemicTep MeH KeKeHicTep apacbiHaa
CYy Ky pambl e3repin oTbipasbl.

CoHpAar-ak XeMicTep MeH KeKeHicTep
6anFbIHAbIFbIH XKOFANTKAHAA a3blpak WbIPbIH
bepeai.

KaTTbl XXeMIiCTepAiH, XoHe KOKeHICTepaiH,
LWbIPbIHBIH CbIKKAHAA, MAWEK UiHTIperiH
b6ackapy anemeHTi «Open (AwbIK)» Ky niHAe
eKeHiH TeKcepiH,i3.

MaiiekTe cy Ken

Xy Mcak xeMicTepaiH XaHe KOKeHICTepAiH,
LWbIPbIHBIH CbIKKAHAA, MAWEK UiIHTIperiH
b6ackapy anemeHTi «Closed (Kabbik)» KyniHae
eKeHiH TeKcepiH,i3.

Manpanany kesiHae
pe3eHKe KblpFbiLl
anHanManapl

WbipblH TabaFbiHbIH, Heri3iHAeri TiCTi
neHrenek (L) To3baFaHbiH TEKCEPiH,i3, TO3FaH
60/ca, TYThIHYLWbIIAPAbI KONAAY Kbi3MeETiHe
xabapnacbiHbi3




Ky pblnFbl KOCbUTFaHAA YKy MbIC Ke3iHAe WbIPbIH CbIFy TabaFblHbIH,
LWbIPbIH CblFYy TabaHbl asFaHTan Aipingeyi KanbinTol.

asFaHTan aipingenai

LbIpbIH CbIFYAAH KEWiH MawwuHaga TbiM Ken KanablK Maiek 6onybi
Kayinci3aik KaknafbiH awy MYMKiH. WiHTipekTi (F) awblik Ky iHe By pbiHbI3,
MY MKiH emec Kepi TYMMeCiH 6acbiHbi3 XaHe MalmnHaHbl Kepi

pexumae 5 cekyHa, 60oWbl XY MbIC iCTETIH,i3.
YoFfapblaasbiHbl iCTEN KOPreHHEeH KeniH
M3CesieHi wWelle anmMacaH,bi3, TY ThIHYLbIIAPAbI
KONAay Kbi3MeTiHe xabapnachiHbi3.

KoplwafaH opTaHbl Kopfay 6ipiHwi opbiHaa!
® KypbUiFbIHbI3 KaNMblHA KeNTipyre Hemece KanTa eHaeyre 60naTbiH
KYHAbl MaTepuanpapabl KaMTUAbI.

— 2 OHbl XeprinikTi TY pMbICTbIK, KOKbIC XXMHAY OPHbIHAA KaJIAbIPbIH,bl3.

DNEeKTP KIHe JIeKTPOHAIK OHIMAEPiHiH, KbI3MeT KepceTy Mep3iMiHiH, COH,bl:
Ky pPbINFbIHbI3 KOM bl XYMbIC iCTeyre apHa/ifaH. [lereHMeH, OHbl ayblCTbIPYAbl
XoCnapnaHfaH KyHAe JAeTTeri TYPMBbICTbIK KOKbICMEH HeMece LWYHKbIpAA
NaKTbIPMaHbI3, KeprinikTi 6WniKk opraHbl KamTamachl3 eTKEH KOMaWbl XuHay
OpHbIHA (Hemece TUicTi 6bonca, KaTa eHAey OpTanblFbiHA) anapbiHbi3.

KoplaFaH opTaHbl KopFay bipiHwi opbiHAA!

Ky pbIFbIHbI3 KaNMbiHA KeNTipyre Hemece KanWTa eHJAeyre 60naTblH KenTereH
mMatepuangapabl KaMTUAbI.

OHbl )XMHAy OPHbIHA ©HAeyre anapbliH,bi3.
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